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READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE
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PRENEZ CONNAISSANCE DE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

e Readthisinstruction manual thoroughly before use
and save it for future reference. It is also available
at our website; wilfa.com.

e This product is intended for indoor, non-industrial,
non-commercial household use only.

e This appliance shall not be used by children from
0 year to 8 years. This appliance can be used by
children aged from 8 years and above if they are
continuously supervised. Keep the appliance
and its cord out of reach of children less than 8
years. This appliance can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge ifthey have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children. Children shall not
play with the appliance.

e |f the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

e Please turn off and unplug the appliance before
cleaning, maintenance or relocation and whenever
it is not in use.

e The surfaces are liable to get hot during use.
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After beingusedforalongtime, the corresponding
heating zone of the induction hot plate is still hot.
Never touch the ceramic surface to avoid burning.

Do not immerse any part of the appliance in water
or other liquid.

Never immerse the housing, which contains
electrical components and the heating elements,
in water nor rinse under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the
appliance to prevent electric shock.

Do notcovertheairinletandthe air outlet openings
while the appliance is operating.

Never touch the inside of the appliance while it is
operating.

Keep the main cord away from hot surfaces.

Never connect this appliance to an external timer
switch or separate remote-control system in order
to avoid a hazardous situation.

Immediately unplug the appliance if you see dark
smoke coming out of the appliance. Wait for the
smoke emission to stop before you remove the
pan from the appliance.

i'i e Please pay attention to scald where there
is a high temperature symbol.
5




SAFETY PRECAUTIONS FOR YOUR AIRFRYER

e Always put the ingredients to be fried in the
basket, to prevent it from coming in contact with
the heating elements.

e Do not fill the pan with oil as this may cause a fire
hazard.

e During airfrying, hot steam is released through the
air outlet openings. Keep your hands and face at
a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also be careful of hot steam and
air when you remove the pan from the appliance.



PRODUCT OVERVIEW
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BEFORE FIRST USE

The first use requires 10 minutes of dry heating. A small amount of smoke or
odor may appear during the dry heating process, which is normal.

Before use, please check that the frying basket and pan is in place to avoid
malfunction.

If you find that the product is malfunctioning, please stop using it, unplug the
power plug and contact our service department.

Please use the frying basket and pan together in the airfryer, and avoid using
them separately.

After using, unplug the power plug and allow the airfryer to cool completely
before moving.

ASSEMBLING

1.

2.

The product should be stably placed on a flat, level surface (Figure 1), so that
the power cord has a sufficient length to be plugged into the socket, and the
air around the product should be kept in circulation, and should not be close

to flammable items.

Fig. 1

Install the basket into the pan (figure 2), then push it into the main unit (Figure 3).

Fig. 2 Fig. 3



3. Before placing the ingredients, preheat the machine for 3-5 minutes, which
improves the cooking result.

HOW TO USE

1. Plug in the power cord. Touch the (=) button to select the corresponding
program and touch () button to let the machine run for preheating.

2. After the preheating is completed the machine will beep and the display will
show “ADD". Hold the top of the machine with one hand, and pull the pan
out with the other hand. The pan must be placed on a flat and heat resistant
surface.

3. Put the ingredients in the frying basket and put the basket into the pan.

4. Push the pan into the machine, and it will start heating and cooking the ingre-
dients automatically.

5. After reaching half of the set heating the machine beeps 3 times, you can take
out the pan, and flip the food.

6. The machine beeps when the cooking time is finished. Unplug the unit, put it
on a flat surface and take out the cooked food with a plastic or wooden tool.

CAUTION: Be careful when you take out the pan, it contains hot food and it can
release hot steam.



OPERATION PROCESS OF THE PANEL
e Touch (:2) button to select program.

e After selecting program, touch button to change time or temperature
setting, press the + - key to adjust time and temperature to preferred settings.

e Touch () button, the appliance goes into the working state. Touch the button
again, the airfrying stops. Touch and hold the button to return to the standby
mode.

Program selection: The selected program is blinking, and the display shows the
default temperature.

Working status: The selected program light is on, while other program lights are
off. The digital display shows countdown.
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PRE-SETS MENU, HEATING TEMPERATURE AND TIME

Programs  Temperature (°C) Time (Min)

Pre-setting Adjustment Pre-setting Adjustment

range range
Defrost 80 35-90 6 1-90
French fries 180 80-200 15 1-90
Chicken 180 80-200 15 1-90
wings

Meat 200 80-200 9 1-90
Shrimp 180 80-200 10 1-90
Fish 180 80-200 13 1-90
Cake 170 80-200 9 1-90

Dry 70 35-90 4h 1-24h
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CLEANING
e Please clean the airfryer to prevent leftover food/food residue from being

burned.

e After using, please clean the frying basket and pan in time to avoid the dam-
age of the coating due to erosion of food residue or oil.

e Do not use strong abrasive cleaners to prevent damage to the machine and
your health.

e Use a soft, clean cloth to wipe the airfryer. Please do not use an over-wet
cloth, if water enters the airfryer it can cause short circuit in the appliance.

¢ Please do not use other cleaning equipment such as dishwasher to clean the
airfryer, it may cause damage and affect the use.

e Use neutral detergent or clean water to clean the frying basket and pan.

e Please do not use hard and sharp items (such as steel wool, sharp tools etc) to
clean the basket and pan.

TIPS AND TRICKS

e Use your airfryer to reheat your leftovers, it will make them as crispy as they
were fresh.

¢ Brush some oil on the ingredients before airfrying for an even crispier result.
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TROUBLESHOOTING

Problem Possible reasons

The airfryer is not
plugged in.

The fryer does not
start

The pan and basket is
not fully inserted.

The food is not
crispy

Airfryer did not preheat.

The ingredients The basket is too full.

are unevenly fried

You did not flip or shake
the ingredients halfway.

White smoke You are preparing
comes out of the greasy ingredients.
appliance

The pan still has greasy
residue from previous
use.
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Solutions

Plug in the power cord.

Make sure the pan and basket
is correctly assembled and
inserted in the main unit.

Preheat airfryer 3-5 minutes.

Reduce the amount of
ingredients.

Ingredients that lie across each
other needs to be shaken or
turned halfway through.

With greasy food, oil can leak
into the pan. Oil makes the
white smoke, but it will not
affect the appliance or the end
result.

Make sure you clean the pan
and basket thoroughly after
each use.



GUARANTEE

Wilfa issues a 5 year guarantee on this product from the day of purchase is
done. The guarantee covers production failure or defects that arise during
the guarantee period. Your purchase receipt works as proof towards retailer if
claiming your guarantee.

The guarantee is valid only for products that are bought and used in private
households. The guarantee is not valid if the product is used commercially.
The guarantee is not valid if the product is misused, used by negligence, if not
following instructions given by Wilfa, if modified or if unauthorized reparation
is done. The guarantee is also not valid for normal wear of the product, misuse,
lack of maintenance, use of wrong electrical voltage or:

¢ OQverloading of product
e Coating

¢ Parts which are normally worn down

14



PRODUCT SPECIFICATIONS
220V~240V~50Hz, 1500 W

SUPPORT AND SPARE PARTS

For support please visit us at wilfa.com, and see our customer service/support
page. Here you will find frequently asked questions, spare parts, tips and tricks
and all our contact information.

RECYCLABILITY
E This marking indicates that this product should not be disposed with

other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
BN ccycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return and
collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmentally safe recycling free of charge.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway

15



16



INNHOLD

18 VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER
20 FORHOLDSREGLER VED BRUK AV AIRFRYER
21 PRODUKTOVERSIKT

22 FOR FORSTE GANGS BRUK

22 MONTERING

23 BRUK

26 RENGJORING

26 TIPS OG TRIKS

27 FEILSOKING

28 GARANTI

29 PRODUKTSPESIFIKASJONER

29 SUPPORT OG RESERVEDELER

29

GJENVINNING

17



VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

e |es denne bruksanvisningen naye for du bruker

apparatet, og ta vare pa den til senere bruk. Den
er ogsa tilgjengelig pa nettstedet vart: wilfa.no.

Produktet er kun beregnet for innenders, ikke-
industriell, ikke-kommersiell husholdningsbruk.

Apparatet skal ikke brukes av barn mellom 0-8
ar. Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar
og oppover hvis de er under kontinuerlig tilsyn.
Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig
for barn under 8 ar. Dette produktet kan brukes
av personer med nedsatte fysiske, sansemessige
eller mentale evner eller mangel péa erfaring og
kunnskap, hvis de er under tilsyn av eller har fatt
anvisninger om sikker bruk av apparatet og er klar
over farene forbundet med bruk. Rengjering og
vedlikehold skal ikke utfares av barn. lkke la barn
leke med apparatet.

Hvis stremledningen er gdelagt, ma den skiftes
av produsenten, en servicetekniker eller lignende
kvalifisert person for & unnga farlige situasjoner.

Slaavapparatetogtrekk utstepseletfarrengjering,
vedlikehold eller flytting, og nar det ikke er i bruk.

e Qverflaten kan bli varm under bruk.
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e Etter lang tids bruk er den tilsvarende varmesonen
painduksjonsvarmeplaten fortsatt varm. Bergr aldri

den keramiske overflaten for @ unnga forbrenning. -
N[@)
e Apparatet ma ikke senkesivann ellerannen veaeske.
e Senk aldri hovedenheten, som inneholder

elektriske komponenter og varmeelementer, i
vann eller skyll under springen.

e |kke la vann eller annen veeske komme inn i
apparatet, da dette kan fare til elektrisk stot.

e |kke dekk til luftinntaket og luftuttakene mens
apparatet er i bruk.

e Bergr aldri innsiden av apparatet mens det er i

bruk.
e Hold stremledningen borte fra varme overflater.

* Apparatet ma aldri kobles til en ekstern tidsbryter
eller et separat fjernkontrollsystem, for & unnga
farlige situasjoner.

e Trekk ut stopselet umiddelbart hvis du ser at
det kommer meark reyk ut av apparatet. Vent til
reykutslippet stopper for du fjerner pannen fra
produktet.

ii e Veer oppmerksom pa skalding hvis

apparatet har et symbol for hay temperatur.

19



FORHOLDSREGLER VED BRUK AV AIRFRYER

e |legg alltid ingrediensene som skal stekes i

kurven for & hindre at de kommer i kontakt med
NO varmeelementene.

e |kke fyll pannen med olje, da dette kan fare til
brannfare.

e Under steking slippes varm damp ut gjennom
luftuttakene. Hold hender og ansikt pa trygg
avstand fra damp- og luftuttakene. Veer ogsa
forsiktig med varm damp og luft nar du fjerner
pannen fra produktet.

20



PRODUKTOVERSIKT
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NO

FOR FORSTE GANGS BRUK

Farste gangs bruk krever 10 minutters oppvarming av enheten. En liten
mengde reyk eller lukt kan forekomme under denne oppvarmingen, noe som
er normalt.

Far bruk ma du kontrollere at stekekurven og pannen er pa plass for & unnga
funksjonsfeil.

Hvis produktet ikke fungerer som det skal, ma du slutte a bruke det, trekke ut
stopselet og kontakte var serviceavdeling.

Bruk stekekurven og pannen sammen i airfryeren, og unnga & bruke dem
separat.

Etter bruk trekker du ut stgpselet og lar airfryeren kjeles helt ned far du flytter
den.

MONTERING

1.

2.

Produktet skal plasseres pa et flatt og jevnt underlag (figur 1), slik at
stremledningen har tilstrekkelig lengde til & plugges inn i kontakten, og luften
rundt produktet skal holdes i sirkulasjon og ikke sta i nzerheten av brennbare
gjenstander.

Fig. 1

Plasser kurven i pannen (figur 2), og skyv den deretter inn i hovedenheten
(figur 3).

Fig. 2 Fig. 3
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3. For du legger ingrediensene i kurven, ma du forvarme maskinen i

3-5 minutter. Dette forbedrer sluttresultatet.

BRUK

1.

N[@)
Sett stepselet i stikkontakten. Trykk pa (S)-knappen for & velge det gnskede
programmet, og trykk pa G)-knappen for & forvarme maskinen.

. Nar forvarmingen er fullfart, piper maskinen og displayet viser «<ADD»

(TILSETT). Hold toppen av maskinen med én hand og trekk ut pannen
med den andre handen. Pannen ma plasseres pa en flat og varmeresistent
overflate.

. Legg ingrediensene i stekekurven og legg kurven i pannen.

. Skyv pannen inn i hovedenheten, og den vil varme opp og steke

ingrediensene automatisk.

. Nar halve tiden er gatt, piper maskinen 3 ganger og du kan ta ut pannen og

snu maten.

. Maskinen piper nar tilberedningstiden er over. Trekk ut stepselet, sett pannen

pa en jevn overflate og ta ut den tilberedte maten med et kjokkenredskap i
plast eller tre.

OBS! Veer forsiktig nar du tar ut pannen. Den inneholder varm mat og kan
frigjere varm damp.
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NO

BRUK AV PANELET

e Trykk p3 (5)-knappen for & velge program.

e Etter at du har valgt program, trykker du pa -knappen for & endre tids- eller
temperaturinnstilling. Trykk pa + - for & justere tid og temperatur til gnsket
innstilling.

e Trykk pa —knappen, og apparatet vil starte stekeprosessen. Trykk pa
knappen igjen for & stoppe varmluftsstekingen. Trykk og hold inne knappen
for & returnere til standby-modus.

Programvalg: Det valgte programmet blinker, og displayet viser
standardtemperaturen.

Arbeidsstatus: Det valgte programmet lyser, mens andre programmer er slatt av.
Det digitale displayet viser nedtellingen.
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FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER, OPPVARMINGSTEMPERATUR
OGTID

Programmer Temperatur (°C) Tid (min)
Forhands- Justerings- Forhands- Justerings- NO
innstilling omrade innstilling omrade
Tine 80 35-90 6 1-90
Pommes 180 80-200 15 1-90
frites
Kyllingvinger 180 80-200 15 1-90
Kjott 200 80-200 9 1-90
Scampi 180 80-200 10 1-90
Fisk 180 80-200 13 1-90
Kake 170 80-200 9 1-90
Tarking 70 35-90 4h 1-24 ¢
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RENGJODRING

® Rengjer airfryeren for & hindre at matrester brennes.

e Etter bruk ber du rengjere stekekurven og pannen umiddelbart for @ unnga
skade pa belegget som falge av erosjon av matrester eller olje.

o |kke bruk kraftige slipende rengjaringsmidler for & unnga skade pa maskinen
og pa grunn av helsefare.

e Bruk en myk, ren klut til & terke av airfryeren. Ikke bruk en fuktig klut. Hvis det
kommer vann inn i airfryeren, kan det fare til kortslutning i apparatet.

¢ |kke bruk annet rengjeringsutstyr, for eksempel oppvaskmaskin, til & rengjere
airfryeren. Dette kan fore til skade og pavirke bruken.

e Bruk et ngytralt rengjeringsmiddel eller rent vann til & rengjere stekekurven og
pannen.

o |kke bruk harde og skarpe gjenstander (som stalull, skarpe redskaper osv.) til &
rengjere kurven og pannen.

TIPS OG TRIKS

e Bruk airfryeren til & varme opp matrestene pa nytt. Det vil gjgre dem like sprg
som de var ferske.

e Pensle litt olje pa ingrediensene far varmluftssteking for et jevnere og sprgere
resultat.
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FEILSOKING

Problem

Airfryeren starter
ikke

Maten er ikke spra

Ingrediensene er
ujevnt stekt

Det kommer
hvit reyk ut av
apparatet

Mulige arsaker

Stepselet er ikke
satt ordentlig inn i
stikkontakten.

Pannen og kurven er
ikke satt helt inn.

Airfryeren har ikke blitt
forvarmet.

Kurven er for full.

Du snudde eller ristet
ikke ingrediensene
halvveis i
tilberedningen.

Du tilbereder

fettholdige ingredienser.

Pannen har fortsatt
fettrester fra tidligere
bruk.

27

Lesninger

Sett stgpselet i stikkontakten.

Kontroller at pannen og kurven
er riktig montert og satt inn i
hovedenheten.

Forvarm airfryeren i
3-5 minutter.

Reduser mengden
ingredienser.

Ingredienser som ligger
oppa hverandre ma ristes
eller vendes halvveis i
tilberedningen.

Olje fra fettholdig mat kan
lekke ut i pannen. Olje lager
hvit rayk, men pavirker ikke
produktet eller sluttresultatet.

Serg for at du rengjer pannen
og kurven grundig etter hver
bruk.
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NO

GARANTI

Wilfa gir 5 ars garanti pa dette produktet fra kjspsdatoen. Garantien dekker
produksjonsfeil eller defekter som oppstar i garantiperioden. Kjegpskvitteringen
fungerer som bevis overfor forhandleren ved eventuelle garantikrav.

Garantien er kun gyldig for produkter som er kjgpt og brukt i privathusholdning.
Garantien gjelder ikke hvis produktet brukes kommersielt. Garantien er ikke
gyldig hvis produktet misbrukes, ved uaktsom bruk eller hvis du ikke felger
instruksjonene fra Wilfa, eller ved uautoriserte modifiseringer og reparasjoner.
Garantien dekker heller ikke normal bruksslitasje pa produktet, misbruk, mangel
pa vedlikehold, bruk av feil elektrisk spenning eller:

e Overbelastning av produktet
e Overflatebehandling

¢ Vanlige slitedeler
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PRODUKTSPESIFIKASJONER
220 V~240 V~50 Hz, 1500 W

SUPPORT OG RESERVEDELER NO

For support, besgk oss pa wilfa.no, og se var kundeservice/supportside.
Her finner du vanlige sparsmal, reservedeler, tips og triks, samt all
kontaktinformasjon.

GJENVINNING
E Dette merket betyr at produktet ikke ma deponeres med vanlig

husholdningsavfall i E@S-omradet. For & unnga skade pa miljg og

mennesker, er det viktig at dette produktet gjenvinnes. Lever produktet
B {j| en miljostasjon eller ta kontakt med butikken der du kjepte det.

De kan ta seg av produktet for gjenvinning helt kostnadsfritt.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norge
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

e |3s denna bruksanvisning noggrant fére
anvandning och spara den for framtida bruk. Den
finns aven pa var webbplats wilfa.com.

e Produkten ar endast avsedd att anvandas inomhus
och for hemmabruk. Den ar inte avsedd for
masstillverkning eller kommersiell anvandning.

e Denna apparat far inte anvandas av barn under 8
ar. Apparaten kan anvandas av barn fran atta ar
och uppat under férutsattning att detta sker under
overinseende av en vuxen. Forvara apparaten
och natkabeln utom rackhall for barn under 8 ar
Denna apparat kan anvandas av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,
eller som saknar kunskap om eller erfarenhet av
apparaten, under forutsdttning att detta sker
under dverinseende av en ansvarig vuxen personer
som forstar riskerna och ger instruktioner om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt. Rengoring
och underhall far inte utféras av barn. Lat aldrig
barn leka med apparaten.

e Av sakerhetsskal maste en skadad elkabel bytas
ut av tillverkaren, dennes servicerepresentant eller
motsvarande.

e Stang av apparaten och dra ur kontakten fére
rengoring, underhall eller omplacering och nar
den inte anvands.
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Dessa ytor riskerar att bli heta under anvandning.

Efter en langre tids anvandning ar varmezonen
for induktionsvarmeplattan fortfarande varm.
Vidror aldrig den keramiska ytan for att undvika
brannskador.

Sank aldrig ner nagon del av apparaten i vatten
eller annan vatska.

Sank aldrig ned holjet, som innehaller elektriska
komponenter och varmeelement, i vatten eller
skolj under kranen.

Lat inte vatten eller annan vatska komma in i
apparaten for att forhindra elstotar.

Tack inte over luftintaget och luftutlopps-
Oppningarna nar apparaten ar i drift.

Vidror aldrig insidan av apparaten nar den arigang.
Hall natsladden borta fran heta ytor.

Anslut aldrig apparaten till en extern timer eller ett
separat fjarrstyrningssystem for att undvika farliga
situationer.

Dra genast ut stickkontakten om du ser mork
rok komma ut ur apparaten. Vanta tills roken har
upphort innan du tar bort pannan fran apparaten.
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f’} e Var uppmarksam pa risk for skallning dar

det finns en symbol for hog temperatur.

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR VARMLUFTSFRITOSEN

e | 3gg alltid ingredienserna som ska friteras i
SE korgen sé& att de inte kommer i kontakt med

varmeelementen.

e Fyll inte pannan med olja eftersom det kan utgoéra
en brandrisk.

e Under luftfriteringen frigérs het anga genom
luftutloppséppningarna.  Hall  hénder  och
ansikte pa sdkert avstand fran angan och
luftutloppséppningarna. Var ocksa forsiktig med
het anga och luft nar du tar ut pannan ur apparaten.
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PRODUKTOVERSIKT
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FORE FORSTA ANVANDNINGEN

e Den forsta anvéandningen kréver 10 minuters torruppvarmning. En liten mangd
rok eller lukt kan uppsta under den torra uppvarmningen, vilket &r normalt.

e Kontrollera fére anvandning att frityrkorgen och pannan ar pa plats for att
undvika funktionsfel.

e Om du upptécker att det &r nagot fel pa produkten ska du sluta anvanda den,
dra ut stickkontakten och kontakta var serviceavdelning.

e Anvénd frityrkorgen och pannan tillsammans i fritdsen och undvik att anvanda
dem separat.

e Dra ut stickkontakten ur eluttaget efter anvandning och lat fritGsen svalna helt
innan du flyttar den.

MONTERING

1. Produkten ska placeras stabilt pa en plan, jamn yta (bild 1) sa att natsladden &r
tillréckligt 1ang for att anslutas till uttaget, och sa att luften runt produkten kan
cirkulera och att den inte star for nara lattantandliga foremal.

Bild 1

2. Satt in korgen i pannan (bild 2) och tryck sedan in den i huvudenheten (bild 3).

Bild 2 Bild 3
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3. Forvarm apparaten i 3-5 minuter innan du lagger i ingredienserna, vilket
forbattrar tillagningsresultatet.

ATT ANVANDA

1. Anslut elsladden. Peka pa (=) knappen for att valja motsvarande program och
tryck (1) pa knappen for att lata apparaten férvérmas.

2. Nér forvarmningen ar klar piper apparaten och displayen visar "ADD". Hall i =

apparatens dvre del med ena handen och dra ut pannan med andra handen.
Pannan maste placeras pa en plan och vérmetalig yta.

3. Lagg ingredienserna i frityrkorgen och satt korgen i pannan.

4. Tryck in pannan i apparaten, sa borjar den vérmas upp och tillagar
ingredienserna automatiskt.

5. Nér halva den installda tiden har gatt, piper apparaten 3 ganger, sa att du kan
ta ut pannan och vanda pa maten.

6. Apparaten piper nar tillagningstiden &r slut. Dra ut stickkontakten, lagg den
pa en plan yta och ta ut den tillagade maten med ett plast- eller traverktyg.

VAR FORSIKTIG! Var forsiktig nér du tar ut pannan, den innehaller het mat och
kan avge het anga.
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MANOVRERING AV PANELEN

o Tryck pa (=) knappen for att valja program.

e Nar du har valt program, peka pa knappen for att andra tids- eller
temperaturinstélining och tryck pa knappen + - for att justera tid och
temperatur till dnskade installningar.

e Tryck pa () knappen for att satta apparaten i arbetslage. Tryck pa knappen
igen for att stoppa luftfriteringen. Tryck och hall in knappen for att aterga till
standbylédge.

Programval: Det valda programmet blinkar och displayen visar
standardtemperaturen.

Driftstatus: Den valda programlampan lyser, medan évriga programlampor ar
slackta. Den digitala displayen visar nedrékning.
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STANDARDMENYN STALLER IN UPPVARMNINGSTEMPERATUR
OCH -TID

Program Temperatur (°C) Tid (min.)

Forinstéllning Justerings- Forinstéllning Justerings-

omrade omrade

Avfrostning 80 35-90 6 1-90
Pommes 180 80-200 15 1-90
frites
Kyckling- 180 80-200 15 1-90
vingar
Kott 200 80-200 9 1-90
Scampi 180 80-200 10 1-90
Fisk 180 80-200 13 1-90
Kakor 170 80-200 9 1-90
Torkning 70 35-90 4h 1-24 h
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RENGORING

e Rengdr varmluftsfritdsen for att férhindra att matrester brénns upp.

e Rengor frityrkorgen och pannan efter anvandning for att undvika skador pa
beldggningen pa grund av erosion fran matrester eller olja.

e Anvénd inte starka slipande rengéringsmedel for att férhindra skador pa
apparaten och din halsa.

e Anvénd en mjuk, ren trasa for att torka av fritésen. Anvéand inte en vat trasa.
Om vatten kommer in i fritésen kan det orsaka kortslutning i apparaten.

e Anvénd inte annan rengdringsutrustning, t.ex. diskmaskin, for att rengéra
fritdsen eftersom detta kan orsaka skador och paverka anvandningen.

e Anvénd neutralt rengéringsmedel eller rent vatten for att rengéra frityrkorgen
och pannan.

e Anvand inte harda eller vassa foremal (som stalull, vassa verktyg etc.) for att
rengdra korgen och pannan.

TIPS OCH TRICKS

e Anvénd din varmluftsfritds for att vérma upp rester. Den gor dem lika krispiga
som om de var farska.

¢ Pensla ingredienserna med olja innan du luftfriterar dem fér ett annu
krispigare resultat.
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FELSOKNING

Problem

Fritosen startar
inte

Maten ar inte
krispig

Ingredienserna &r
ojamnt friterade

Vit rék kommer ut
ur apparaten

Méijliga orsaker

Varmluftsfritdsen ar inte
ansluten till elnatet.

Pannan och korgen ar
inte helt insatta.

Fritdsen forvarmdes
inte.

Korgen &r for full.

Du vande eller skakade
inte ingredienserna
halvvégs.

Du tillagar feta
ingredienser.

Pannan innehaller
fortfarande fettrester
fran tidigare
anvandning.
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Atgarder

Anslut elsladden.

Kontrollera att kokkéarlet och
korgen &r korrekt ihopsatta och
insatta i huvudenheten.

Forvarm varmluftsfritosen
3-5 minuter.

Minska méngden ingredienser.

Ingredienser som ligger éver
varandra maste skakas eller
vandas halvvégs igenom.

Vid fet mat kan olja lacka in i
pannan. Olja ger vit rok, men
paverkar inte apparaten eller
slutresultatet.

Se till att rengdra pannan och
korgen noggrant efter varje
anvandning.
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GARANTI

Wilfa ger en garanti pa fem (5) ar pa denna produkt fran och med inképsdatum.
Garantin tacker tillverkningsfel eller defekter som uppstar under garantiperioden.
Ditt inkdpskvitto fungerar som bevis gentemot aterforséljaren om du dberopar
garanti.

Garantin galler endast produkter som kdps och anvénds for privat bruk, for
normala hushallsandamal. Garantin galler inte om produkten anvénds for
kommersiella &ndamal. Garantin galler inte om produkten anvénds felaktigt
eller oaktsamt, om du underlater att f6lja Wilfas anvisningar, om produkten

har modifierats eller om reparation har utforts av en icke auktoriserad person/
verkstad. Garantin omfattar vidare inte fel som uppstar till f6ljd av normalt
slitage, felaktig anvdndning, bristande underhall eller felaktig elektrisk spanning
eller:

e Overbelastning av produkten

e Beldggning

e Delar som normalt slits
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PRODUKTSPECIFIKATIONER
220 V~240 V~ 50 Hz, 1500 W

SUPPORT OCH RESERVDELAR

For support besdk oss pa wilfa.com och se var kundservice-/supportsida.
Har hittar du svar pa vanliga fragor, reservdelar, tips och tricks och all var
kontaktinformation.

ATERVINNINGSBARHET

Denna markning anger att produkten inte far kastas med vanligt

E hushallsavfall inom EU. For att férhindra skador pa miljé och manniskor
ska produkten lamnas in och atervinnas i enlighet med géllande

B j|jobestammelser. Den uttjanta produkten kan ldmnas pa angivna
atervinningsanlaggningar eller Iamnas till din lokala aterforsaljare.

Dér kan du lamna produkten for miljévanlig atervinning gratis.

Wilfa Sverige AB Traktorvagen 6B 4 trp., 226 60 Lund, Sverige
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

(]

Lees denne vejledning grundigt inden brug, og
gem den til fremtidig reference. Den er ogsa
tilgeengelig pa vores hjemmeside; wilfa.com.

Dette produkt er kun beregnet til indenders, ikke-
industriel, ikke-kommerciel husholdningsbrug.

Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn fra O til
8 ar. Dette apparat kan anvendes af bern fra 8
ar, hvis de er under konstant opsyn. Apparat og
ledning skal opbevares utilgeengeligt for bern, der
er yngre end 8 ar. Dette apparat kan benyttes af
personer medbegraensede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de har faet vejledning eller instruktion i brug
af apparatet pa en sikker made og forstar risikoen.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages
af barn. Bern ma ikke lege med apparatet.

Hvis stremledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, en fagmand eller
lignende kvalificerede personer for at undga
farlige situationer.

Sluk for apparatet, og treek stikket ud fer rengering,
vedligeholdelse eller flytning, og nar det ikke er i
brug.

e Overfladerne kan blive varme under brug.
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Efter lang tids brug er opvarmningszonen pa
induktionskogepladen stadig varm. Rer aldrig ved
den keramiske overflade for at undga forbraending.

Undlad at nedsaenke nogen dele af apparatet i
vand eller anden vaeske.

Nedseaenk aldrig kabinettet, der indeholder
elektriske komponenter og varmeelementer, i
vand, og skyl det ikke under vandhanen.

Lad ikke vand eller anden veeske treenge ind i
apparatet for at forhindre elektrisk stad.

Dek ikke dbningerne til luftindtag og luftudtag,
mens apparatet er i brug.

Ror aldrig ved apparatets inderside, mens det er i
brug.

Ledningen ma ikke komme i kontakt med varme
overflader.

Tilslut aldrig apparatet til en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem for at undga farlige
situationer.

Tag straks stikket ud af stikkontakten, hvis du ser
mork reg komme ud af apparatet. Vent p3, at regen
stopper, inden du fjerner panden fra apparatet.

ii e Veer opmeerksom pa skoldning, hvor

der er et symbol for hgj temperatur.
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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER FOR DIN AIRFRYER

®

Kom altid de ingredienser, der skal steges, i
kurven for at undga, at de kommer i kontakt med
varmeelementerne.

Fyld ikke panden med olie, da det kan medfere
brandfare.

Under airfrying frigives varm damp gennem
luftudtagene. Hold haender og ansigt pa sikker
afstand af dampen og luftudtagene. Veer ogsa
forsigtig med varm damp og luft, nar du tager
panden af apparatet.
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PRODUKTOVERSIGT

abrwn =

V88 @
I

[CRCNCRENT)

Hovedenhed
Kontrolpanel
Samling af basen
Stegekurv

Pande
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FOR IBRUGTAGNING

Faerste gang du bruger apparatet kreever det 10 minutters ter opvarmning. Der
kan forekomme en smule rag eller lugt under den tarre opvarmningsproces,
hvilket er normalt.

Fer brug skal du kontrollere, at stegekurven og panden er placeret korrekt for
at undga funktionsfejl.

Hvis du opdager, at produktet ikke fungerer korrekt, skal du stoppe med at
bruge det, tage stikket ud og kontakte vores serviceafdeling.

Brug stegekurven og panden sammen i din aifryer, og undga at bruge dem
separat.

Tag stikket ud af stikkontakten efter brug, og lad airfryeren kale helt ned, far
den flyttes.

SAMLING

1.

Produktet skal placeres stabilt pa en flad, plan overflade (figur 1), sa
stremledningen har en tilstraekkelig leengde til at kunne saettes i stikkontakten,
og luften omkring produktet skal holdes i cirkulation og ikke vaere i nserheden
af breendbare genstande.

2. Seet kurven i panden (figur 2), og skub den derefter ind i hovedenheden (figur 3).

Fig. 2
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3. Foringredienserne kommes i, skal apparatet forvarmes i 3-5 minutter, hvilket

forbedrer tilberedningsresultatet.

SADAN BRUGER DU AIRFRYEREN

1.

Seet stikket i stikkontakten. Tryk pa (:2) for at veelge det enskede program, og
tryk pa @) for at forvarme apparatet.

. Nar forvarmningen er feerdig, bipper maskinen, og displayet viser “ADD".

Hold pa toppen af apparatet med den ene hand, og treek panden ud
med den anden hand. Panden skal placeres pa et jeevnt og varmeresistent
underlag.

. Kom ingredienserne i stegekurven, og seet kurven pa panden.
. Skub panden ind i apparatet, og det begynder automatisk at opvarme og

tilberede ingredienserne.

. Nar halvdelen af den indstillede varme er naet, bipper apparatet 3 gange, og

du kan tage panden ud og vende maden.

. Apparatet bipper, nar tilberedningstiden er gaet. Tag stikket ud af

stikkontakten, anbring enheden pa en plan overflade, og tag den tilberedte
mad ud med et plastik- eller traeredskab.

FORSIGTIG: Veer forsigtig, nar du tager panden ud. Den indeholder varm mad,
og den kan afgive varm damp.
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BETJENINGSPROCES FOR PANELET

e Tryk pa (=) for at veelge program.

e Nar du har valgt program, trykker du pa (%) for at aendre tid eller
temperaturindstilling. Tryk pa + for at indstille den @nskede tid og temperatur.

e Tryk pa , og apparatet gar i driftstilstand. Tryk pa knappen igen, og
apparatet stopper. Tryk pa knappen, og hold den inde for at vende tilbage til
standby.

Valg af program: Det valgte program blinker, og displayet viser
standardtemperaturen.

Arbejdsstatus: Lampen for det valgte program er teendt, mens de andre
DK programlys er slukket. Det digitale display viser nedteelling.
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STANDARDMENUEN FORUDINDSTILLER
OPVARMNINGSTEMPERATUR OG -TID

Programmer

Optening
Pommes frites
Kyllingevinger
Ked

Scampi

Fisk

Kage

Dehydrering

Temperatur (°C)

Forud-
indstilling

80

180
180
200
180
180
170

70

Justerings-

omrade

35-90

80-200

80-200

80-200

80-200

80-200

80-200

35-90
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Tid (min.)

Forud-
indstilling

6

15

Justerings-
omrade

1-90
1-90
1-90
1-90
1-90
1-90
1-90

1-24 timer
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RENGYRING

e Renger din airfryer for at undga, at madrester breender fast.

e Efter brug skal stegekurven og panden renggeres i tide for at undga at
beskadige belaegningen pa grund af nedbrydning af madrester eller olie.

e Undga at bruge steerke slibende rengaringsmidler, da de kan veere til skade
for apparatet og din sundhed.

e Brug en bled, ren klud til at tarre din airfryer af. Brug ikke en klud, der er
gennemvaedet med vand. Hvis der kommer vand ind i airfryeren, kan det
forarsage kortslutning i apparatet.

e Brug ikke andet rengaringsudstyr, som opvaskemaskine, til at rengere
airfryeren da det kan forarsage skader og pavirke brugen.

® Brug et neutralt rengesringsmiddel eller rent vand til at renggre stegekurven
og panden.

e Brug ikke harde og skarpe genstande (f.eks. staluld, skarpt veerktgj osv.) til at
rengere kurven og panden.

TIPS OG TRICKS

¢ Brug din airfryer til at opvarme madrester, sa de bliver lige sa sprede, som da
de var friske.

¢ Pensl ingredienserne med lidt olie, far du steger dem for at fa et endnu
spredere resultat.
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FEJLFINDING

Problem

Airfryeren starter
ikke

Maden er ikke
sprod

Ingredienserne er
uens stegt

Der kommer
hvid reg ud af
apparatet

Mulige arsager

Airfryerens stik er ikke
sat i.

Panden og kurven er
ikke sat helt i.

Airfryer har ikke
forvarmet.

Kurven er for fuld.

Du har ikke vendt eller
rystet ingredienserne
undervejs.

Du tilbereder
fedtholdige
ingredienser.

Panden indeholder
stadig fedtrester fra
tidligere brug.
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Lesninger

Seet stikket i stikkontakten.

Kontroller, at bakken og kurven
er samlet korrekt og sat i
hovedenheden.

Forvarm airfryeren 3-5
minutter.

Reducer maengden af
ingredienser.

Ingredienser, der ligger pa
tveers af hinanden, skal rystes
eller vendes undervejs.

Fedtet mad kan fa olien til

at lgbe ned i panden. Olie
giver den hvide r@g, men det
pavirker ikke apparatet eller
slutresultatet.

Renger panden og kurven
grundigt efter hver brug.

DK
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GARANTI

Wilfa yder 5 ars garanti pa dette produkt fra kebsdatoen. Garantien daekker
produktionsfejl eller mangler, der opstar i garantiperioden. Din kvittering
fungerer som dokumentation over for forhandleren, hvis du gnsker at benytte din
garanti.

Garantien geelder kun for produkter, der er kabt til og bruges i private
husstande. Garantien geelder ikke, hvis produktet bruges kommercielt. Garantien
geelder ikke, hvis produktet er misbrugt, forsemt, vejledningen fra Wilfa ikke

er fulgt, produktet er eendret, eller der er foretaget uautoriseret reparation.
Garantien geelder heller ikke for normalt slid pa produktet, misbrug, manglende
vedligeholdelse, brug af forkert spaending eller:

¢ Overbelastning af produktet

® Belaegning

e Dele, der normalt bliver slidt
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PRODUKTSPECIFIKATIONER
220V~240V~50Hz, 1500 W

SUPPORT OG RESERVEDELE

Hvis du har brug for support, kan du finde vores kundeservice/supportside pa
Wilfa.com. Her finder du ofte stillede spargsmal, reservedele, tips og tricks og
alle vores kontaktoplysninger.

GENANVENDELIGHED

Denne mzerkat angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen DK
E med andet husholdningsaffald nogen steder i EU. For at undga
potentiel skade pa miljget eller menneskers sundhed pga. ukontrolleret
BN |)ortskaffelse af affald, skal produktet genanvendes ansvarligt for at
fremme baeredygtig genanvendelse af materielle ressourcer. Brug retur-
og indsamlingssystemerne til genanvendelse af den brugte enhed, eller kontakt
den forhandler, hvor du kegbte produktet. De kan tage dette produkt til en

miljgvenlig genanvendelse uden beregning.

Wilfa Danmark A/S Havneholmen 29 (BDO), 1561 Kabenhavn, Danmark

57



58



SISALTO

60 TURVALLISUUSOHJEET

62 KIERTOILMAKYPSENNINTA KOSKEVAT
TURVALLISUUSOHJEET

63  TUOTTEEN KUVAUS
64  ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA
64  KOKOAMINEN

65  KAYTTAMINEN

68  PUHDISTUS

68  VINKKEJA JA NEUVOJA

69  VIANMAARITYS

70  TAKUU

71 TUOTETIEDOT

71 TUKI JA VARAOSAT

71 KIERRATYS

59



TURVALLISUUSOHJEET

e | ue tama kayttoohje huolellisesti ennen kayttoa ja
sailyta se vastaisen varalle. Kayttoohjeen voi ladata
myos kotisivultamme osoitteesta wilfa.fi.

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotikayttoon
sisatiloissa. Sita ei ole tarkoitettu teolliseen tai
kaupalliseen kayttoon.

e Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa laitetta.
Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset voivat
kayttaa laitetta, jos heita valvotaan koko ajan.
Sailyta laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa. Fyysisesti, henkisesti, aisteiltaan
tai tietamykseltaan rajoittuneet tai kokemattomat
henkilot voivat kayttaa laitetta, jos heita valvotaan
tai jos heita on neuvottu kayttamaan laitetta
turvallisesti ja he ymmartavat kayttamiseen liittyvat
vaarat. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

e Jos virtajohto on vahingoittunut, se on vaaran
valttamiseksi vaihdatettava valmistajalla,
valmistajan valtuuttamassa huoltokorjaamossa tai
valtuutetulla ammattilaisella.

e Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistusta, huoltoa tai laitteen siirtamista seka
aina, kun laitetta ei kayteta.

e Pinnat voivat kuumentua kayton aikana.
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Induktiolammityslevyn lammitysalue pysyy
kuumana jonkin aikaa pitkaaikaisen kayton
jalkeen. Palovammojen valttamiseksi ala kosketa
keraamista pintaa.

Ala upota mitaan laitteen osaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

Al3d  koskaan upota sidhkdkomponentteja ja
lammityselementteja sisaltavaa koteloa veteen tai
huuhtele sita juoksevan veden alla.

Sahkaoiskuvaaran valttamiseksi ala paasta vetta tai
muuta nestetta laitteen sisaan.

Al3 peitd ilmanotto- ja poistoaukkoja laitteen
ollessa kaynnissa.

Al3 koskaan koske laitteen sisdosiin sen ollessa
kaytossa.

Al3d paastd virtajohtoa kosketuksiin  kuumien
pintojen kanssa.

Vaarallisten tilanteiden valttamiseksi laitetta ei
saa koskaan kytkea ulkoiseen ajastinkytkimeen tai
erilliseen kauko-ohjausjarjestelmaan.

Irrota pistoke pistorasiasta valittomasti, jos
laitteesta nousee tummaa savua. Odota savun
muodostumisen paattymista ennen kuin otat
vuoan pois laitteesta.
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it e Korkean lampdtilan symboli ilmoittaa

palovammariskista.

KIERTOILMAKYPSENNINTA KOSKEVAT
TURVALLISUUSOHJEET

(]

Aseta kypsennettavat ainekset aina koriin, jotta
ne eivat paase kosketuksiin lammityselementtien
kanssa.

Al3 taytd vuokaa Oljylld, silld se aiheuttaa
tulipalovaaran.

Paistamisen aikana kuumaa hdyrya poistuu
ilmanpoistoaukkojen  kautta. Pida kadet ja
kasvot turvallisen etaisyyden paassa hoyrysta ja
ilmanpoistoaukoista. Varo kuumaa hoyrya ja ilmaa
myos silloin, kun poistat vuoan laitteesta.
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TUOTTEEN KUVAUS

= R

[CRCNCRENT)

Runko
Ohjauspaneeli
Jalusta
Kypsennyskori
Vuoka

abrwn =
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

e Ennen ensimmaista kayttokertaa kuivalammita laitetta 10 minuutin ajan.
Kuivalammitysprosessin aikana voi esiintya hieman savua tai hajua. Se on
normaalia.

e Toimintahéirididen vélttamiseksi tarkista ennen kayttéa, ettd kypsennyskori ja
vuoka ovat paikoillaan.

e Jos huomaat, ettd tuotteessa on toimintahéirid, lopeta sen kayttd, irrota
pistoke pistorasiasta ja ota yhteys huolto-osastoomme.

e Kayta kypsennyskoria ja vuokaa yhtaaikaisesti kiertoilmakypsentimessa, valta
kayttdmasta niita erikseen.

¢ |rrota virtajohto pistorasiasta kayton jalkeen ja anna kiertoilmakypsentimen
jaéhtya kokonaan ennen sen siirtdmista.

KOKOAMINEN

1. Tuote on sijoitettava vakaalle tasaiselle alustalle (kuva 1) siten, etta virtajohto
yltaa pistorasiaan. llman pit&é voida kiertéa tuotteen ymparilla eiké tuotetta
saa kayttéda syttyvien esineiden lahella.

Kuva 1

2. Aseta kori vuokaan (kuva 2) ja tydnné se sitten runkoon (kuva 3).

Kuva 2 Kuva 3
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3. Esikuumenna laitetta 3-5 minuuttia ennen raaka-aineiden lisddmist3, jotta
lopputulos olisi parempi.

KAYTTAMINEN

1. Kytke virtajohto pistorasiaan. Valitse haluttu ohjelma koskettamalla
painiketta ja anna laitteen kdyda esilammitystilassa koskettamalla
painiketta.

2. Esilammitysprosessin paatyttya laitteesta kuuluu danimerkki ja ndytdssa
nakyy "ADD". Pida laitteen yldosasta kiinni toisella kéddella ja veda vuoka
ulos toisella kddelld. Vuoka on asetettava tasaiselle ja kuumuutta kestavélle
alustalle.

3. Laita ainekset kypsennyskoriin ja laita kori vuokaan.

4. Tyénna vuoka laitteeseen, niin se alkaa kuumentua ja kypsentda aineksia
automaattisesti.

5. Kun puolet asetetusta lammitysajasta on kulunut, laite antaa 3 merkkidanta.
Ota vuoka ulos ja kdadnna ruoka-aineet.

6. Laite antaa merkkidanen, kun kypsennysaika on paattynyt. Irrota laite
pistorasiasta, aseta se tasaiselle alustalle ja ota kypsé& ruoka ulos muovisella tai
puisella keittidvalineella.

VAROITUS: Ole varovainen ottaessasi vuokaa ulos, silld se sisaltda kuumaa
ruokaa ja siité voi tulla kuumaa hoyrya.
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OHJAUSPANEELIN KAYTTO
¢ Valitse ohjelma koskettamalla (=) painiketta.

e Ohjelman valitsemisen jélkeen voit muuttaa aika- tai lampdtila-asetusta
koskettamalla painiketta. Voit s&&taa ajan ja lampdtilan sopiviksi
painamalla plus- ja miinuspainiketta.

e Koskettamalla ®I) painiketta laite siirtyy toimintatilaan. Kun painiketta
kosketetaan uudelleen, ilmafriteeraus paattyy. Palaa valmiustilaan pitamalla
painiketta painettuna.

Ohjelman valinta: Valittu ohjelma vilkkuu ja ndytdlla nékyy oletuslampadtila.

Toimintatila: Valitun ohjelman merkkivalo palaa, muiden ohjelmien merkkivalot
eivat pala. Digitaalisella ndytolla alkaa ajan laskenta.
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OLETUSVALIKOSSA NAKYY ESIASETETTU LAMMITYSLAMPOTILA
JA -AIKA

Ohjelmat Lampétila (°C) Aika (min.)
Esiasetus Saatéalue Esiasetus S&atdalue

Sulatus 80 35-90 6 1-90
Ranskalaiset 180 80-200 15 1-90
Kanansiivet 180 80-200 15 1-90

Liha 200 80-200 9 1-90
Scampi 180 80-200 10 1-90

Kala 180 80-200 13 1-90
Kakku 170 80-200 9 1-90
Kuivaus 70 35-90 4h 1-24 h
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PUHDISTUS

e Puhdista kiertoilmakypsennin ruoantéhteiden kiinnipalamisen estamiseksi.

e Puhdista kypsennyskori ja vuoka ajoissa kayton jalkeen, jotta niiden pinnoite ei
vaurioidu ruokajddmien tai oljyn aiheuttaman sy&pymisen vuoksi.

o Al3 kayta voimakkaita hankaavia puhdistusaineita, jotta laite ei vaurioidu eika
terveytesi vaarannu.

* Pyyhi kiertoilmakypsennin pehmeill3 ja puhtaalla liinalla. Ala kayta liian
markaa liinaa. Jos vetta paasee kiertoilmakypsentimeen, seurauksena voi olla
laitteen oikosulku.

o Al kdyta muita puhdistuslaitteita, kuten astianpesukonetta, kiertoilmakyp-
sentimen puhdistamiseen, silld se voi vahingoittaa laitetta ja vaikuttaa sen
kayttdon.

e Kaytd neutraalia pesuainetta tai puhdasta vettd kypsennyskorin ja vuoan puh-
distamiseen.

o Al3 kéyta korin ja vuoan puhdistamiseen kovia ja teravi3 esineits, kuten teras-
villaa tai terévia keittiovalineita.

VINKKEJA JA NEUVOJA

e Voit ldmmittda ruoantdhteet uudelleen kiertoilmakypsentimellg, silla se tekee
niisté yhta rapeita kuin tuoreina.

e Sivele ruoka-aineksiin hieman &ljya ennen kiertoilmakypsennysta, jotta loppu-
tulos olisi vieldkin rapeampi.
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VIANMAARITYS

Ongelma

Kiertoilmakypsen-
nin ei kdynnisty

Ruoka ei ole
rapeaa

Ainesosat ovat
paistuneet
epatasaisesti

Laitteesta tulee
valkoista savua

Mahdolliset syyt

Kiertoilmakypsenninta ei
ole kytketty pistorasiaan.

Vuoka ja kori eivat ole
kunnolla paikoillaan.

Kiertoilmakypsenninta ei
ole esilammitetty.

Kori on liian tdynna.

Ainesosia ei kdannetty
tai ravistettu ohjelman
puolivélissa.

Valmistettavat ainesosat
ovat rasvaisia.

Vuoassa on yh&
rasvajaamia edellisesta
kaytosta.
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Ratkaisut

Kytke virtajohto pistorasiaan.

Varmista, ettd vuoka ja kori on
kiinnitetty oikein toisiinsa ja
runko-osaan.

Esilammita kiertoilma-
kypsenninta 3-5 minuuttia.

Vahenna ainesosien maaraa.

Toisiaan vasten olevia
ainesosia on ravistettava tai
ne on kadénnettava ohjelman
puolivélissa.

Jos ruoka on rasvaista, 6ljya voi
valua vuokaan. Oljy muodostaa
valkoista savua, mutta se ei
vaikuta laitteen toimintaan tai
lopputulokseen.

Puhdista vuoka ja kori
perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen.




TAKUU

Wilfa myontaa talle tuotteelle viiden (5) vuoden takuun ostopaivamaarésta
alkaen. Takuu kattaa valmistusvirheet ja takuuaikana ilmenevat viat. Ostokuitti
toimii todisteena jalleenmyyjélle takuuvaatimusten esittdmisen yhteydessa.

Takuu koskee ainoastaan yksityiskdyttoon ostettuja ja yksityiskdytossa olleita
tuotteita. Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on kaytetty kaupallisesti. Takuu ei
ole voimassa, jos tuotetta on kaytetty vaarin, huolimattomasti tai Wilfan antamien
ohjeiden vastaisesti tai jos tuotetta on muutettu tai korjattu valtuuttamattomalla
tavalla. Takuu ei koske mydsk&an tuotteen normaalia kulumista, vaarinkayttoa,
huollon puutetta, vaaran séhkojannitteen kayttda eika:

¢ Tuotteen ylikuormittamista
® Pinnoitetta

e Normaalisti kuluvia osia
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TUOTETIEDOT
220V ~ 240V ~ 50 Hz, 1500 W

TUKI JA VARAOSAT

Tukiasioissa kéy osoitteessa wilfa.fi ja tutustu asiakaspalvelu- ja tukisivuumme.
Sieltd |6ydat usein kysytyt kysymykset, varaosat, vinkit ja neuvot seka kaikki
yhteystietomme.

KIERRATYS

Tama merkki osoittaa, ettd laitetta ei saa havittaa EU:n alueella
E talousjatteen mukana. Laite tulee kierrattda vastuullisesti ja kestavan
kehityksen periaatteiden mukaisesti, jottei ympéristolle ja ihmisten
BN tcrveydelle aiheudu haittaa. Kierratd kaytetty laite viemalla se
kerdyspisteeseen tai palauttamalla se tuotteen jalleenmyyijalle.
Talldin se kasitelladn ympariston kannalta turvallisesti.

Oy Wilfa Suomi Ab Piispansilta 11 C, FI-02230 Espoo, Suomi
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

® Lesen Sie sich diese Anleitung vor Verwendung
des Gerats grindlich durch und bewahren Sie sie
auf. Die Gebrauchsanleitung finden Sie auch auf
unserer Website wilfa.com.

e Dieses Gerat ist nur fur die Verwendung in
Innenrdumen und die nicht-industrielle, nicht-
gewerbliche Verwendungim Haushalt vorgesehen.

e Das Geréat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren
bedient werden. Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren unter Aufsicht verwendet werden. Das
Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren aufbewahren.
Die Nutzung des Gerats durch Personen mit
verminderten korperlichen, sensoriellen oder
geistigen Fahigkeiten bzw. ohne ausreichende
Erfahrung und Wissen ist untersagt, sofern sie
nicht beaufsichtigt werden, eine Einweisung zur
sicheren Nutzung der Gerate erhalten haben und
die damit verbundenen Gefahren verstanden
haben. Die Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern ausgefihrt werden. Das Gerét ist kein
Spielzeug fur Kinder.

e Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, seiner Servicestelle oder &hnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung auszuschlieBBen.
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Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie es reinigen, warten oder
umpositionieren und wenn es nicht in Gebrauch ist.

Die Flachen werden bei Gebrauch heil3.

Nach langerem Gebrauch ist die entsprechende
Heizzone der Induktionsheizplatte noch heil3.
Um Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie die
Keramikoberflache nicht berthren.

Tauchen Sie keine der Komponenten des Gerats
in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein.

Tauchen Sie das Gehduse, das elektrische
Komponenten und Heizelemente enthalt, nicht

in Wasser und sptulen Sie es nicht unter dem
Wasserhahn ab.

Lassen Sie kein Wasser oder andere Flissigkeiten
in das Gerat eindringen, um Stromschlage zu
vermeiden.

Decken Sie die Lufteinlass- und
Luftauslass6ffnungen nicht ab, wahrend das Gerat
in Betrieb ist.

BerUhren Sie niemals das Gerateinnere, wahrend
es in Betrieb ist.

Halten Sie das Netzkabel von heil3en Oberflachen
fern.
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e SchlieBen Sie dieses Gerat niemals an einen
externen Zeitschalter oder ein separates Fern-
bedienungssystem an, um Gefahrensituationen zu
vermeiden.

e Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn dunkler
Rauch aus dem Gerat austritt. Warten Sie, bis die
Rauchentwicklung aufhort, bevor Sie die Wanne
aus dem Gerat nehmen.

e Achten Sie darauf, sich nicht an Stellen
& mit dem Symbol flir hohe Temperaturen
zu verbrennen.

SICHERHEITSVORKEHRUNGEN FUR IHRE HEISSLUFT-
FRITTEUSE

e |egen Sie die zu frittierenden Zutaten immer in
den Korb, um zu verhindern, dass diese mit den
Heizelementen in Berihrung kommen.

e Fillen Sie die Wanne nicht mit Ol, da dies eine
Brandgefahr darstellen kann.

e Beim Luftfrittieren wird heiBer Dampf durch die
Luftauslassoffnungen abgegeben. Halten Sie Ihre
Hande und Ihr Gesicht in sicherem Abstand zum
Dampf und zu den Luftauslassoffnungen. Achten
Sie auch beim Herausnehmen der Wanne aus dem
Gerat auf heilen Dampf und hei3e Luft.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

e Vor der ersten Verwendung muss das Gerat 10 Minuten lang trocken
aufgeheizt werden. Wéhrend des trockenen Aufheizens kann es zu einer
geringen Rauch- oder Geruchsbildung kommen. Dies ist normal.

¢ Bitte Uberprifen Sie vor dem Gebrauch, ob der Frittierkorb und die Wanne
korrekt eingesetzt sind, um Fehlfunktionen zu vermeiden.

e Sollten Sie eine Fehlfunktion des Produkts feststellen, stellen Sie bitte die
Verwendung ein, ziehen Sie den Netzstecker und wenden Sie sich an unseren
Kundendienst.

e Verwenden Sie den Frittierkorb und die Wanne zusammen in der
HeiBluftfritteuse. Sie sollten die beiden Komponenten nicht separat
verwenden.

e Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Gebrauch und lassen Sie die
HeiBluftfritteuse vollstandig abkihlen, bevor Sie sie bewegen.

ZUSAMMENBAU

1. Das Gerét sollte stabil auf einer flachen, ebenen Oberflache aufgestellt
werden (Abbildung 1), so dass die Lange des Netzkabels ausreicht, um
in die Steckdose eingesteckt zu werden. Die Luftzirkulation um das Gerat
herum sollte sichergestellt sein und das Gerat sollte sich nicht in der Nahe
entflammbarer Gegenstande befinden.

f

DE

Abb. 1

2. Setzen Sie den Korb in die Wanne ein (Abbildung 2) und schieben Sie ihn in
die Haupteinheit (Abbildung 3).
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3.

Abb. 2 Abb. 3

Bevor Sie die Zutaten einlegen, heizen Sie das Gerét 3-5 Minuten vor, um das
Garergebnis zu verbessern.

GEBRAUCHSANLEITUNG

1.

Stecken Sie das Netzkabel ein. Berihren Sie die Taste (), um das
entsprechende Programm auszuwéhlen, und die Taste (), um die Maschine
zum Vorheizen laufen zu lassen.

. Nach dem Vorheizen ertént ein Signalton und auf dem Display wird ,ADD" DE

angezeigt. Halten Sie die Oberseite des Gerats mit einer Hand fest und
ziehen Sie die Wanne mit der anderen Hand heraus. Die Wanne muss auf eine
ebene und hitzebestandige Oberflache gestellt werden.

. Geben Sie die Zutaten in den Frittierkorb und setzen Sie den Korb in die

Wanne.

. Schieben Sie die Wanne in das Gerat, das automatisch mit dem Aufheizen

und Garen der Zutaten beginnt.

. Wenn die Hélfte der eingestellten Hitze erreicht ist, piept das Geréat dreimal.

Sie kénnen die Wanne dann herausnehmen und das Gargut wenden.

. Das Gerét piept, wenn die Garzeit abgelaufen ist. Ziehen Sie das Gerét aus

der Steckdose, stellen Sie es auf eine ebene Flache und entnehmen Sie das
gekochte Gargut mit einem Kunststoff- oder Holzutensil.

VORSICHT: Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Wanne herausnehmen. Sie enthélt
heile Speisen und kann heiBen Dampf abgeben.
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SO STELLEN SIE DAS BEDIENFELD EIN

e Berihren Sie die Taste , um das Programm auszuwéhlen.

e Berihren Sie die Taste , nachdem Sie das Programm ausgew&hlt haben,
um die Zeit- oder Temperatureinstellung zu andern. Driicken Sie die
Taste ,+/-", um Zeit und Temperatur auf die gewiinschten Einstellungen
einzustellen.

e Beriihren Sie die Taste (), um das Gerit in den Betriebszustand wechseln zu
lassen. Berlhren Sie die Taste erneut, um die Luftfrittierfunktion anzuhalten.
Halten Sie die Taste gedrickt, um in den Standby-Modus zurlickzukehren.

Programmauswahl: Das ausgewéhlte Programm blinkt und das Display zeigt die
Standardtemperatur an.

Betriebszustand: Die ausgewéhlte Programmleuchte leuchtet, wahrend
andere Programmleuchten ausgeschaltet sind. Das digitale Display zeigt die
verbleibende Zeit an.
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VOREINSTELLUNG DER HEIZTEMPERATUR UND -ZEIT IM

STANDARDMENU
Programme Temperatur (°C) Zeit (Min.)
Vore- Einstell- Vore- Einstell-
instellung bereich instellung bereich
Abtauen 80 35-90 6 1-90
Pommes 180 80-200 15 1-90
Frites
Hihnerfligel 180 80-200 15 1-90
Fleisch 200 80-200 9 1-90
Scampi 180 80-200 10 1-90
Fisch 180 80-200 13 1-90
Kuchen 180 80-200 9 1-90
Dehydrieren 70 35-90 4 Std. 1-24 Std.
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REINIGUNG

e Reinigen Sie die Fritteuse, um zu verhindern, dass Lebensmittel/Speisereste
verbrannt werden.

¢ Reinigen Sie den Frittierkorb und die Wanne mdglichst bald nach Gebrauch.
Dadurch verhindern Sie, dass die Beschichtung durch Einwirkung von
Speiseresten oder Ol beschadigt wird.

e Verwenden Sie keine starken Scheuermittel, um Schiaden am Gerat und lhrer
Gesundheit zu vermeiden.

e Wischen Sie die HeiBluftfritteuse mit einem weichen, sauberen Tuch
ab. Verwenden Sie keine zu stark befeuchteten Tlcher, da Wasser einen
Kurzschluss im Gerat verursachen kann, wenn es in die HeiBluftfritteuse
eindringt.

e Verwenden Sie zur Reinigung der Heifluftfritteuse keine anderen
Reinigungsgerate, z. B. eine Geschirrspllmaschine, da dies Schaden
verursachen und den Gebrauch beeintrachtigen kann.

e Reinigen Sie den Frittierkorb und die Wanne mit neutralem Reinigungsmittel
oder sauberem Wasser.

e Verwenden Sie zur Reinigung von Korb und Wanne keine harten und scharfen
Gegenstande (wie Stahlwolle, scharfe Utensilien usw.).

TIPPS UND TRICKS

e \Wirmen Sie lhre Reste mit lhrer HeiBluftfritteuse wieder auf, damit sie wieder
so knusprig werden, als wéren sie frisch zubereitet.

o Bestreichen Sie die Zutaten vor dem Luftfrittieren mit etwas Ol, um ein noch
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.
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PROBLEMLOSUNG

Problem

Die Fritteuse
startet nicht.

Die Speisen sind
nicht knusprig.

Die Zutaten sind
ungleichmaBig
frittiert.

WeiBer Rauch tritt
aus dem Gerét
aus.

Mégliche Ursachen

Die Fritteuse ist nicht
eingesteckt.

Die Wanne und
der Korb sind nicht
vollstéandig eingesetzt.

Die Heifluftfritteuse
wurde nicht vorgeheizt.

Der Korb ist zu voll.

Sie haben die Zutaten
nach der Halfte der Zeit
nicht gewendet oder
geschiittelt.

Sie bereiten fettige
Lebensmittel zu.

Die Wanne weist fettige
Ricksténde aus einer

vorherigen Nutzung auf.
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Lésungen

Stecken Sie das Netzkabel ein.

Stellen Sie sicher, dass
Wanne und Korb korrekt
zusammengebaut und in das
Hauptgeréat eingesetzt sind.

Heizen Sie die HeiBluftfritteuse
3-5 Minuten lang vor.

Reduzieren Sie die
Zutatenmenge.

Ubereinander liegende
Zutaten missen nach der
Halfte der Zeit geschuittelt
oder gewendet werden.

Bei fettigen Lebensmitteln
kann Ol in die Wanne
gelangen. Ol lasst den weiBen
Rauch entstehen. Dies wirkt
sich aber nicht auf das Gerat
oder das Endergebnis aus.

Reinigen Sie die Wanne
und den Korb nach jedem
Gebrauch grindlich.




GARANTIE

Wilfa gewahrt auf dieses Produkt 5 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die Garantie
deckt Produktionsfehler oder Mangel ab, die wahrend der Garantiezeit auftreten.
lhr Kaufbeleg dient als Nachweis gegenlber dem Handler, wenn Sie lhre
Garantie in Anspruch nehmen.

Die Garantie gilt nur fir Produkte, die fur Privathaushalte gekauft und dort
verwendet werden. Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt gewerblich
verwendet wird. Die Garantie gilt nicht bei unsachgeméaler oder fahrlassiger
Verwendung, Nichtbefolgung der Anleitungen von Wilfa oder falls das Gerét
modifiziert oder eine nicht-autorisierte Reparatur daran vorgenommen wird. Die
Garantie gilt auch nicht fir normalen Verschlei3 und Abnutzung des Produkts,
fehlerhafte Verwendung, mangelhafte Pflege, Verwendung einer falschen
elektrischen Spannung oder:

¢ Uberlastung des Produkts
e Lackierung

e Teile, die normal abgenutzt sind
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TECHNISCHE DATEN
220 V~240V ~50 Hz, 1500 W

SUPPORT UND ERSATZTEILE

Support erhalten Sie auf wilfa.com und auf unserer Kundenservice-/Support-
seite. Dort finden Sie Antworten auf hdufig gestellte Fragen, Ersatzteile, Tipps
und Tricks sowie alle unsere Kontaktdaten.

RECYCLINGFAHIGKEIT
E Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass das Produkt in der

EU nicht Uber den Hausmll entsorgt werden darf. Um mogliche
Schaden flr die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch
mm nkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie das Gerét
verantwortungsvoll. Sie férdern so die nachhaltige Wiederverwendung
von Materialressourcen. Um Ihr Altgerét zurlickzugeben, nutzen Sie bitte eines
der Rickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den Handler,
bei dem das Produkt gekauft wurde. Dort kann das Produkt kostenlos fir ein
umweltfreundliches Recycling zurickgenommen werden.

Wilfa Germany GMBH Feldbergst. 27-29, 61440 Oberursel, Germany
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

® lees deze gebruiksaanwijzing voor gebruik
aandachtig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik. De gebruiksaanwijzing is ook beschikbaar
op onze website wilfa.com.

e Dit product is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik binnenshuis en is niet
bestemd voor industrieel of commercieel gebruik.

e Dit apparaat mag niet gebruikt worden door
kinderen van O tot 8 jaar. Dit apparaat mag gebruikt
worden door kinderen vanaf 8 jaar als ze continu
onder toezicht staan. Houd het apparaat en het
snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
Apparaten kunnen gebruikt worden door personen
met een fysieke, zintuiglijke of mentale beperking
en door mensen met een gebrek aan ervaring of
kennis op voorwaarde dat zij het apparaat onder
toezicht gebruiken of instructies gekregen hebben
over de veilige manier waarop het apparaat gebruikt
moet worden en de hieraan gerelateerde gevaren
begrepen hebben. Reiniging en onderhoud mogen
niet door kinderen uitgevoerd worden. Kinderen
mogen het apparaat niet als speelgoed gebruiken.

e Als het snoer beschadigd is, moet de fabrikant, de
servicemonteur of een soortgelijk gekwalificeerde
persoon dit vervangen, om gevaarlijke situaties te
voorkomen.
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Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit
het stopcontact voordat u het gaat reinigen,
onderhouden of verplaatsen en wanneer het niet
in gebruik is.

De oppervlakken kunnen tijdens het gebruik heet
worden.

Na langdurig gebruik is de bijbehorende
verwarmingszonevandeinductieverwarmingsplaat
nog steeds heet. Raak het keramische oppervlak
nooit aan om brandwonden te voorkomen.

Dompel het apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof.

Dompeldebehuizing,dieelektrischecomponenten
en verwarmingselementen bevat, nooit onder in
water en spoel ze niet af onder de kraan.

Laat geen water of andere vloeistoffen in het
apparaat komen om elektrische schokken te
voorkomen.

Dek de luchtinlaat- en luchtuitlaatopeningen niet
af terwijl het apparaat in gebruik is.

Raak de binnenkant van het apparaat nooit aan
terwijl het in gebruik is.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete
oppervlakken.
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e Sluit dit apparaat nooit aan op een externe
timerschakelaar of een afzonderlijk afstands-
bedieningssysteem om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

e Haal de stekker van het apparaat onmiddellijk uit
het stopcontact als donkere rook uit het apparaat
komt. Wacht tot de rookemissie stopt voordat u
de pan uit het apparaat neemt.

if ® let op voor brandwonden waar een

symbool voor hoge temperatuur staat.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN VOOR UW HETELUCHT-
FRITEUSE

® leg de te bereiden/frituren ingrediénten altijd
in de mand om te voorkomen dat ze in contact
komen met de verwarmingselementen.

e \ul de pan niet met olie, omdat dit brand kan
veroorzaken.

e Tijdens het bereiden/ frituren komt er hete stoom
vrij via de luchtuitlaatopeningen. Houd uw handen
en gezicht op een veilige afstand van de stoom en
de luchtuitlaatopeningen. Wees ook voorzichtig
met hete stoom en lucht wanneer u de pan uit het
apparaat haalt.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

e Voor het eerste gebruik is 10 minuten droog opwarmen nodig. Tijdens het
droog opwarmen kan een kleine hoeveelheid rook of geur verschijnen, wat
normaal is.

e Controleer voor gebruik of de mand/frituurmand en pan goed zijn geplaatst,
om storingen te voorkomen.

e Als u merkt dat het product niet goed werkt, stop dan met het gebruik, haal
de stekker uit het stopcontact en neem contact op met onze serviceafdeling.

¢ Gebruik de frituurmand en pan samen in de heteluchtfriteuse en gebruik ze
niet apart.

¢ Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en laat de heteluchtfriteuse
volledig afkoelen voordat u het toestel verplaatst.

MONTEREN

1. Het product moet stabiel op een vlakke, horizontale ondergrond geplaatst
worden (Fig. 1), zodat het netsnoer zonder moeite in het stopcontact gesto-
ken kan worden, de lucht rond het toestel kan circuleren en het toestel niet in
de nabijheid van brandbare voorwerpen staat.

Fig. 1

2. Plaats de mand in de pan (Fig. 2) en druk ze vervolgens in de hoofdeenheid
(Fig. 3).

Fig. 2 Fig. 3
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3. Verwarm het toestel 3-5 minuten voor voordat u de ingrediénten in de pan
plaatst. Dit verbetert het bakresultaat.

HOE TE GEBRUIKEN

1. Steek de stekker in het stopcontact. Raak de (=) knop aan om het bijbeho-
rende programma te selecteren en raak de (>I) knop aan om de machine in te
schakelen voor voorverwarming.

2. Nadat de voorverwarming voltooid is, geeft de machine een pieptoon en
toont het display 'TOEVOEGEN'. Houd de bovenkant van de machine met
één hand vast en trek de pan met de andere hand uit het toestel. De pan
moet op een vlakke en hittebestendige ondergrond geplaatst worden.

3. Doe de ingrediénten in de frituurmand en plaats de mand in de pan.

4. Duw de pan in het toestel, dan worden de ingrediénten automatisch ver-
warmd en gebakken.

5. Na het bereiken van de helft van de ingestelde verwarming piept de machine
3 keer, kunt u de pan eruit halen en het voedsel omdraaien.

6. De machine piept wanneer de bereidingstijd verstreken is. Haal de stekker
van het apparaat uit het stopcontact, zet het toestel op een vlakke onder-
grond en haal het bereide voedsel eruit met een plastic of houten lepel.

LET OP: Wees voorzichtig bij het uitnemen van de pan, deze bevat heet voedsel
en kan hete stoom afgeven. NL
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NL

BEDIENINGSPROCES VAN HET PANEEL

e Raak de (=) knop aan om het programma te selecteren.

e Nadat u het programma geselecteerd hebt, raakt u de knop aan om de
tijd- of temperatuurinstelling te wijzigen en drukt u op de knop + - om de tijd
en temperatuur in te stellen op de gewenste instellingen.

e Raak de () knop aan om het apparaat in de werkstand te zetten. Raak de
knop opnieuw aan om het frituren te stoppen. Houd de knop ingedrukt om
terug te keren naar de stand-bymodus.

Programmaselectie: Het geselecteerde programma knippert en het display
toont de standaardtemperatuur.

Werkstatus: Het geselecteerde programmalampje brandt, terwijl andere pro-
grammalampjes uit zijn. Het digitale display toont aftellen.
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IN HET STANDAARDMENU WORDEN DE

VERWARMINGSTEMPERATUUR EN -TIJD VOORAF INGESTELD

Programma's

Ontdooien
Frites

Kippenvleu-
gels

Vlees
Scampi
Vis
Taart

Dehydrateren

Temperatuur (°C)

Voor-
instelling

80
180

180

200
180
180

170

Instelbereik

35-90

80-200

80-200

80-200

80-200

80-200

80-200

35-90

95

Tijd (min.)

Voor-
instelling

6
15

15

10

13

4 uur

Instelbereik

1-90

1-90

1-90

1-90

1-90

1-90

1-90

1-24 uur
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REINIGEN

¢ Reinig de heteluchtfriteuse om te voorkomen dat etensresten verbranden.

¢ Reinig de frituurmand en -pan na gebruik op tijd om schade aan de coating
door erosie van voedselresten of olie te voorkomen.

e Gebruik geen sterk schurende reinigingsmiddelen om schade aan de machine
en uw gezondheid te voorkomen.

¢ Veeg de heteluchtfriteuse schoon met een zachte, schone doek. Gebruik
geen te natte doek. Als er water in de heteluchtfriteuse komt, kan dit kortslui-
ting in het apparaat veroorzaken.

¢ Gebruik geen andere reinigingsapparatuur zoals een vaatwasser om de hete-
luchtfriteuse te reinigen. Dit kan schade veroorzaken en het gebruik beinvloe-
den.

e Gebruik een neutraal reinigingsmiddel of schoon water om de frituurmand en
pan schoon te maken.

e Gebruik geen harde en scherpe voorwerpen (zoals staalwol, scherp gereed-
schap enz.) om de mand en pan te reinigen.

TIPS EN TRUCS

e Verwarm restjes met de heteluchtfriteuse. Ze worden net zo knapperig alsof
ze vers waren.

¢ Bestrijk de ingrediénten met wat olie voordat u ze in de heteluchtfriteuse bakt
voor een nog knapperiger resultaat.
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

De
heteluchtfriteuse
start niet

Het voedsel is niet
knapperig.

De ingrediénten
zijn ongelijkmatig
gebakken.

Er komt witte rook
uit het apparaat.

Mogelijke oorzaken

De stekker zit niet in het
stopcontact.

De pan en mand zijn
niet correct geplaatst.

De heteluchtfriteuse is
niet voorverwarmd.

De mand is te vol.

U hebt de ingrediénten
niet halverwege

omgedraaid of geschud.

U bereidt vettige
ingrediénten.

De pan bevat nog
vettige resten van
eerder gebruik.

97

Oplossingen

Steek de stekker in het
stopcontact.

Controleer of de pan en mand
correct gemonteerd en in de
hoofdeenheid geplaatst zijn.

Verwarm de heteluchtfriteuse
3-5 minuten voor.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

Ingrediénten die over elkaar
liggen, moeten halverwege
geschud of omgedraaid
worden.

Bij vet voedsel kan olie in

de pan lekken. Olie maakt
witte rook, maar heeft geen
invloed op het apparaat of het
eindresultaat.

Zorg ervoor dat u de pan en
mand na elk gebruik grondig
reinigt.
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GARANTIE

Wilfa biedt voor dit product een garantie van vijf jaar. Deze periode start op

de dag van de aankoop. De garantie dekt storingen of defecten die tijdens de
garantieperiode in het product optreden. Uw aankoopbon is uw garantiebewijs
voor de verkoper als u aanspraak maakt op de garantie.

De garantie is uitsluitend geldig voor producten die voor huishoudelijke
toepassing gekocht en gebruikt werden. De garantie is niet geldig als het
product voor commerciéle doeleinden gebruikt wordt. De garantie is niet geldig
als het product onjuist of nalatig gebruikt werd, als de Wilfa-instructies niet
opgevolgd zijn, als het apparaat gewijzigd werd of als er een ongeoorloofde
reparatie uitgevoerd werd. De garantie is ook niet geldig voor normale slijtage
van het product, verkeerd gebruik, gebrekkig onderhoud, gebruik van onjuiste
elektrische spanning, of:

¢ Overbelasting van het product
¢ De coating

e Onderdelen die normaal versleten zijn
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PRODUCTSPECIFICATIES
220V ~ 240V ~ 50 Hz, 1500 W

ONDERSTEUNING EN RESERVEONDERDELEN

Ga voor ondersteuning naar wilfa.com en raadpleeg onze klantenservice-/
ondersteuningspagina. Hier vindt u veelgestelde vragen, reserveonderdelen, tips
en trucs en al onze contactgegevens.

RECYCLING
E Deze markering geeft aan dat u dit product in de gehele Europese

Unie niet met ander huishoudelijk afval mag meegeven. Om mogelijke
schade aan het milieu of de gezondheid van mensen als gevolg
BN \an ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, dient het
product op een verantwoorde manier gerecycled te worden om
duurzaam hergebruik van materialen te stimuleren. Gebruik de retour- en
inzamelingssystemen om uw gebruikte apparaat in te leveren, of neem contact
op met de winkel waar u het product hebt gekocht. De winkel kan dit product in
ontvangst nemen om het op veilige en milieuverantwoorde wijze te recyclen.

NL

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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INSTRUKCJE - FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

® Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia
przeczytaj uwaznie te instrukcje obstugi i zachowaj
ja na przysztos¢. Ta instrukcja jest takze dostepna
na naszej stronie internetowej: wilfa.com.

e Tourzadzeniejestprzeznaczonewytgczniedouzytku
w pomieszczeniach i na potrzeby gospodarstwa
domowego; nie jest ono przeznaczone do
zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

® To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci
ponizej8rokuzycia. Tourzadzenie moze byéuzywane
przez dzieci, ktére ukonczyly 8 lat, o ile pozostajg
pod cigglym nadzorem. Przechowuj urzadzenie
wraz z przewodem poza zasiegiem dzieci, ktore nie
ukonczyly 8 lat. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby z niepetnosprawnoscia fizyczng, sensoryczng
i umystowg oraz brakiem doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem zapewnienia nadzoru lub udzielenia
instrukcji dotyczacych korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposdb oraz pod warunkiem, ze
taka osoba zdaje sobie sprawe z ewentualnych
zagrozen. Czynnos$ci zwigzane z czyszczeniem oraz
konserwacjg w zakresie uzytkownika nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci. Dzieci nie moga
uzywac urzadzenia do zabawy.

e Jesli przewdd zasilajgcy zostanie uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
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autoryzowany serwis lub osoby o odpowiednich
kwalifikacjach, aby unikna¢ zagrozenia.

Urzadzenie nalezy wytaczy¢ i odfgczy¢ od zasilania
przedczyszczeniem, konserwacjglubprzeniesieniem
w inne miejsce oraz gdy nie jest uzywane.

Powierzchnie urzadzenia nagrzewajg sie podczas
pracy.

Po dtugim okresie uzytkowania odpowiednia
strefa grzewcza indukcyjnej ptyty grzejnej jest
nadal gorgca. Nigdy nie dotykaj powierzchni
ceramicznej, aby unikngé oparzen.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

Obudowa zawiera elementy elektryczneigrzewcze.
Nigdy nie zanurzaj jej w wodzie ani nie ptucz pod
biezgcag woda.

Pilnuj, aby do wnetrza urzadzenia nie dostata sie
woda ani inny ptyn, poniewaz moze to prowadzi¢
do porazenia pragdem elektrycznym.

Nie zakrywaj wlotu ani wylotu powietrza podczas
pracy urzgdzenia.

Nigdy nie dotykajwnetrza dziatajgcego urzadzenia.

Uwazaj, aby przewdd zasilajgcy znajdowat sie z
dala od goracych powierzchni.
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Nigdy nie podtgczaj urzgdzenia do zewnetrznego
wytgcznika czasowego ani osobnego systemu
zdalnego sterowania, aby unikngé niebezpiecznej
sytuacji.

Natychmiast odfgcz urzadzenie od zasilania, jesli
wydobywa sie z niego ciemny dym. Zanim wyjmiesz
rondel z urzadzenia odczekaj, az urzadzenie
przestanie dymic.

ii e Symbol wysokiej temperatury ostrzega
przed mozliwym oparzeniem.

$SRODKI OSTROZNOSCI DOTYCZACE FRYTKOWNICY
BEZTLUSZCZOWEJ

.

Smazone sktadniki nalezy zawsze umieszczaé w
koszu, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami
grzejnymi.

Nie nalewaj oleju do rondla, poniewaz grozi to
pozarem.

Podczas smazenia z otwordw wylotowych
powietrza wydobywa sie gorgca para. Nie zblizaj
dtoni ani twarzy do tych otwordéw. Takze podczas
wyjmowania pojemnika z urzadzenia uwazaj na
goraca pare i powietrze.
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OPIS OGOLNY PRODUKTU
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Korpus urzadzenia
Panel sterowania
Podstawa

Koszyk do smazenia
Rondel

arwN =
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

e Przed pierwszym uzyciem urzadzenia konieczne jest wygrzanie go bez
zywnosci przez 10 minut. W tym czasie moze by¢ widoczne nieznaczne
dymienie i by¢ wyczuwalny , techniczny” zapach, co jest zjawiskiem
normalnym.

¢ Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy kosz do smazenia i rondel sg na miejscu,
aby uniknaé awarii.

e Jesli podejrzewasz, ze urzadzenie jest wadliwe, nie uzywaj go, odtacz je od
pradu i skontaktuj sie z serwisem.

e Koszyk do smazenia musi by¢ uzywany razem z rondlem, nie mozna uzywac ich
osobno.

® Po uzyciu odtgcz urzadzenie od zasilania i zaczekaj, az ostygnie; dopiero wtedy
bedzie mozna je przenosié.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Urzadzenie nalezy stabilnie ustawic na ptaskiej, poziomej powierzchni (rysunek
1), tak aby przewdd zasilajacy swobodnie pozwolit na podtaczenie do gniazdka.
Wokét urzadzenia powinno by¢ wystarczajgco duzo miejsca, aby zapewnié cyr-
kulacje powietrza. Nie ustawiaj urzadzenia w poblizu tatwopalnych przedmiotow.

Rys. 1

2. Wtoéz koszyk do rondla (rysunek 2), nastepnie wsun catos¢ do korpusu
urzadzenia (rysunek 3).

Rys. 2
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3. Przed wtozeniem produktéw zywnosciowych rozgrzewaj urzadzenie przez
3-5 minut, aby uzyskac lepsze efekty.

SPOSOB UZYCIA

1. Podtacz kabel zasilajacy. Dotknij przycisku (), aby wybra¢ odpowiedni
program, nastepnie dotknij przycisku (1), aby urzadzenie wstepnie sie
rozgrzato.

2. Po zakonczeniu rozgrzewania urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu bedzie widoczny komunikat ,ADD"” (Dodaj). Ztap jedna reka za
goérng cze$é urzadzenia, a druga wyciaggnij rondel. Postaw rondel na ptaskiej i
odpornej na wysoka temperature powierzchni.

3. Wt6z sktadniki do koszyka i wtéz koszyk do rondla.
4. Wsun rondel do urzadzenia, ktére automatycznie rozpocznie smazenie
sktadnikow.

5. Kiedy temperatura w urzadzeniu wzroénie do potowy ustawionej wartosci,
urzadzenie wyemituje 3 sygnaty dzwiekowe. Mozna wtedy wyjac rondel i
obrécié potrawe.

6. Po uptywie ustawionego czasu smazenia urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy. Odtacz urzadzenie od zasilania i wyjmij usmazona potrawe,
uzywajac plastikowych lub drewnianych przyboréw kuchennych.

PRZESTROGA: Zachowaj ostroznos¢ podczas wyjmowania rondla, w ktorym
znajduje sie goraca potrawa i z ktérego moze wydobywac sie goraca para.
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OBSELUGA PANELU

* Dotknij przycisku (), aby wybra¢ program.

e Po wybraniu programu dotknij przycisku , aby przej$¢ do ustawien czasu
lub temperatury, nastepnie nacisnij przycisk + lub —, aby ustawic¢ zadany czas i
temperature.

¢ Po dotknieciu przycisku (>l) urzadzenie rozpocznie wykonywanie wybranego
programu. Ponowne dotkniecie przycisku spowoduje zatrzymanie smazenia.
Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby wrécié do trybu gotowosci.

Wybér programu: Symbol wybranego programu miga, a na wyswietlaczu jest
widoczna temperatura domysina.

Status dziatania: Kontrolka wybranego programu $wieci sie, a wskazniki innych
programéw sa wytaczone. Na wyswietlaczu cyfrowym jest odliczany czas.
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CRISPIER - AF1B-350, AFTW-350

USTAWIENIA DOMYSLNE PROGRAMOW

Programy Temperatura (°C) Czas (min.)

Domyslnie Zakres Domyslnie Zakres

regulacji regulacji

Odmrazanie 80 35-90 6 1-90
Frytki 180 80-200 15 1-90
Skrzydetka 180 80-200 15 1-90
kurczaka
Migso 200 80-200 9 1-90
Krewetki 180 80-200 10 1-90
Ryby 180 80-200 13 1-90
Ciasto 170 80-200 9 1-90
Suszenie 70 35-90 4h 1-24 h
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CZYSZCZENIE

® Po uzyciu usun resztki zywnosci z frytkownicy, aby sie nie spality przy
nastepnym smazeniu.

e Po uzyciu wyczysé koszyk do smazenia i rondel, aby nie dopusci¢ do ich
trwatego zabrudzenia resztkami zywnosci i oleju.

¢ Nie uzywaj mocnych $rodkéw czyszczacych do szorowania, aby nie uszkodzi¢
urzadzenia i nie spowodowac zagrozenia dla zdrowia.

e Do czyszczenia urzadzenia uzywaj miekkiej, czystej Sciereczki. Nie uzywaj
zbyt mokrej Sciereczki, poniewaz woda, ktéra przedostanie sie do wnetrza
frytkownicy, moze spowodowaé zwarcie elektryczne.

* Nie myj frytkownicy w zmywarce do naczyn, poniewaz spowoduje to jej
uszkodzenie.

¢ Do czyszczenia koszyka do smazenia i rondla uzywaj neutralnego detergentu
lub czystej wody.

e Nie uzywaj twardych ostrych przedmiotéw (takich jak wetna stalowa, ostre
narzedzia itp.) do czyszczenia koszyka i rondla.

WSKAZOWKI | PORADY

e W frytkownicy mozesz podsmazac pozostatosci po positkach dzieki czemu
beda one tak chrupiace, jak $wieze.

¢ Przed smazeniem posmaruj sktadniki olejem, aby uzyskac efekt wigkszej
chrupkosci.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Frytkownica nie
uruchamia sie

Potrawa nie jest
chrupiaca

Sktadniki sg
nierbwnomiernie
usmazone

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym

Mozliwe przyczyny

Frytkownica nie jest
podfaczona.

Rondel i koszyk nie sag
wtozone do konca.

Uzyto frytkownicy bez
wstepnego rozgrzania.

Koszyk jest zbyt petny.
Sktadniki nie zostaty

obrécone ani poruszone
w potowie smazenia.

Smazone sktadniki sa
ttuste.

Rondel zawiera
pozostatosci ttuszczu po
poprzednim uzyciu.
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Rozwiazania

Podtacz kabel zasilajacy.

Upewnij sie, ze rondel i koszyk
sg prawidtowo ztozone i
witozone do urzadzenia.

Rozgrzej frytkownice przez
3-5 minut.

Zmniejsz ilo$¢ sktadnikéw.

W potowie smazenia porusz
lub obréé sktadniki, ktére lezg
na sobie.

W przypadku ttustych
produktow spozywczych olej
moze przecieka¢ do rondla.
Rozgrzany olej dymi, ale nie
wptywa na urzadzenie ani na
efekt koncowy.

Po kazdym uzyciu doktadnie
wyczy$cé rondel i koszyk.




GWARANCJA

Firma Wilfa obejmuje ten produkt 5-letnig gwarancja od daty zakupu.
Gwarancja obejmuje wady produkcyjne lub usterki wynikte w okresie gwarancji.
W przypadku roszczen z tytutu gwarancji dowodem dla sprzedawcy jest paragon
lub inny dokument potwierdzajacy zakup.

Gwarancja obejmuje wytagcznie produkty zakupione i uzywane na potrzeby
indywidualnych gospodarstw domowych. Komercyjna eksploatacja produktu
powoduje uniewaznienie gwarancji. Gwarancja zostanie uniewazniona w
przypadku niewtasciwego uzywania produktu, niedbatosci, postepowania
niezgodnego z instrukcjami podanymi przez firme Wilfa, a takze w przypadku
modyfikacji produktu lub jego nieautoryzowanej naprawy. Gwarancja nie
obejmuje ponadto normalnego zuzycia, uzycia niezgodnego z przeznaczeniem,
braku konserwacji, podtaczenia do nieprawidtowego napiecia elektrycznego
oraz:

® Przecigzenia produktu
e Powtoki produktu

e Czesci, ktore zuzywaja sie w wyniku normalnej eksploatacji

112



DANE TECHNICZNE PRODUKTU
220-240 V~ 50 Hz, 1500 W

POMOC TECHNICZNA | CZESCI ZAMIENNE

Aby uzyska¢ pomoc techniczng, odwiedz strone obstugi klienta/pomocy
technicznej w naszej witrynie wilfa.com. Znajdziesz tam czesto zadawane pytania,
listy czesci zamiennych, porady i wskazowki oraz wszystkie dane kontaktowe.

MOZLIWOSC RECYKLINGU

Ten znak wskazuje, ze w Unii Europejskiej to urzadzenie nie moze byé
E wyrzucane wraz z odpadami z gospodarstw domowych. Aby zapobiec

mozliwemu skazeniu $rodowiska lub zagrozeniom dla zdrowia ludzi z
BN | \agi na niekontrolowana utylizacje odpaddw, nalezy odpowiedzialnie

przekaza¢ je do recyklingu w celu promocji zrébwnowazonej gospodarki
zasobami materiatowymi w zakresie ponownego uzycia. Aby pozby¢ sie
urzadzenia po okresie eksploatacji, nalezy skorzystaé z wtasciwego punktu
zbiorki lub skontaktowac sie ze sprzedawca, od ktérego kupiono produkt. W ten
sposob produkt zostanie bezptatnie przekazany do recyklingu bezpiecznego dla
$rodowiska.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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INSTRUCTIONS - FRITEUSE AIRFRYER
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

e Lire intégralement cette notice avant d'utiliser
I'appareil et la conserver pour consultation
ultérieure. Elle est également disponible sur notre
site Web : wilfa.com

e Cet appareil est congu pour un usage domestique
intérieur uniquement, et non pour une utilisation
commerciale ou industrielle.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
enfants dgés de moins de huit ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans,
s'ils sont sous surveillance permanente. Maintenir
I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants dgés de moins de huit ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des personnes en situation de
handicap physique, mental ou sensoriel ou encore
manquant de connaissances et d'expérience, si
elles sont surveillées ou ont recu des instructions
sur l'utilisation sdre de |la machine, et si elles ont
conscience des risques inhérents. Les enfants
ne doivent pas procéder au nettoyage, ni a la
maintenance de |'appareil. Interdire aux enfants
de jouer avec l'appareil.

e Si le cordon d'alimentation est endommagé, le
faire remplacer par le fabricant, un technicien de
service ou une autre personne de compétences
similaires pour éviter tout danger.
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Fteindre et débrancher I'appareil avant le
nettoyage, la maintenance ou le déplacement, et
lorsqu’il n"est pas utilisé.

Ces surfaces peuvent devenir treés chaudes durant
I'utilisation de I'appareil.

Apres une longue période d'utilisation, la zone de
chauffe correspondante de la plaque chauffante a
induction est encore chaude. Ne jamais toucher la
surface en céramique pour éviter toute brdlure.

Ne plonger aucune piece de l'appareil dans de
I'eau ou d'autres liquides.

Ne jamais plonger le boitier contenant les
composants électriques et les éléments chauffants
dans |'eau, ni le rincer sous le robinet.

Ne pas laisser pénétrer d’eau ou d'autres liquides
dans l'appareil afin d'éviter toute décharge
électrique.

Ne pas couvrir I'entrée et la sortie dair quand
I'appareil est en marche.

Ne jamais toucher I'intérieur de I'appareil quand il
est en marche.

Tenir le cordon principal a I'écart des surfaces
chaudes.
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e Ne jamais connecter cet appareil a un
programmateur externe ou a un systeme de
télécommande distinct afin d'éviter toute situation
dangereuse.

e Débrancherimmédiatement I'appareil si l'appareil
émet de la fumée noire. Attendre que |"émission
de fumée s'arréte avant de retirer la cuve de
I"appareil.

f e Risque de brllure en cas symbole de

température élevée.

PRECAUTIONS DE SECURITE POUR VOTRE FRITEUSE
AIRFRYER

e Placer toujours les ingrédients a frire dans le
panier pour éviter qu'ils n"entrent en contact avec
les éléments chauffants.

e Ne pas remplir la friteuse d’huile, au risque de
provoquer un incendie.

e Pendant la cuisson, de la vapeur chaude est émise
par les orifices de sortie d'air. Garder les mains et
le visage a une distance de sécurité de la vapeur
et des orifices de sortie d'air. Faire également
attention a la vapeur et a I'air chaud au retrait de
la cuve de 'appareil.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

e La premiére utilisation nécessite 10 minutes de chauffage a sec. Une petite
guantité de fumée ou une légére odeur peuvent survenir pendant le
chauffage a sec, ce qui est normal.

e Avant utilisation, vérifier que le panier et la cuve sont bien en place pour
éviter tout dysfonctionnement.

¢ Sile produit ne fonctionne pas correctement, cesser de |'utiliser, débrancher
la prise d’alimentation et contacter notre service aprés-vente.

e Utiliser le panier et la cuve conjointement dans la friteuse et éviter de les
utiliser séparément.

e Aprés utilisation, débrancher la prise d'alimentation et laisser refroidir
complétement la friteuse avant de la déplacer.

MONTAGE

1. Le produit doit étre placé de maniére stable sur une surface plane (figure 1),
de sorte que le cordon d'alimentation soit suffisamment long pour étre
branché dans la prise et que I'air autour du produit reste en circulation. Il doit
étre éloigné de tout objet inflammable.

FR Fig. 1

2. Installer le panier dans la cuve (figure 2), puis I'insérer dans I'unité principale
(figure 3).

Fig. 2
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CRISPIER - AF1B-350, AF1W

Avant de mettre les ingrédients, préchauffer la machine pendant 3 a
5 minutes, ce qui améliore le résultat de cuisson.

UTILISATION

1.

Brancher le cordon d'alimentation. Appuyer sur le bouton (=) pour
sélectionner le programme correspondant et appuyer sur le bouton (1) pour
mettre la machine en mode préchauffage.

. Une fois le préchauffage terminé, la machine émet un bip et I'écran affiche

« ADD » (« AJOUTER »). Tenir le haut de la machine d'une main et retirer
la cuve de I'autre main. La cuve doit étre placée sur une surface plane et
résistante a la chaleur.

. Mettre les ingrédients dans le panier de friture et placer le panier dans la

cuve.

. Insérer la cuve dans I'appareil et il commencera a chauffer et a cuire les

ingrédients automatiquement.

. A'la mi-cuisson, la machine émet 3 bips, il est possible de retirer la cuve et

retourner les aliments.

. La machine émet un bip lorsque le temps de cuisson est écoulé. Débrancher

I'appareil, le placer sur une surface plane et sortir les aliments cuits a |'aide
d’un outil en plastique ou en bois.

ATTENTION : Rester prudent en sortant la cuve, qui contient des aliments
chauds, pouvant émettre de la vapeur chaude.

FR
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UTILISATION DU PANNEAU
e Appuyer sur le bouton (=) pour sélectionner le programme.

e Aprés avoir sélectionné le programme, appuyer sur le bouton pour
modifier le réglage de I'heure ou de la température, puis appuyer sur la
touche + - pour régler I'heure et la température selon les réglages souhaités.

e Appuyer sur le bouton tactile ¢I), I'appareil passe a I'état de fonctionnement.
Appuyer a nouveau sur la touche, I'appareil s'arréte. Appuyer sur le bouton et
le maintenir enfoncé pour rétablir le mode veille.

Sélection du programme : Le programme sélectionné clignote et |'écran affiche
la température par défaut.

Etat de fonctionnement : Le témoin du programme sélectionné est allumé,
tandis que les autres témoins de programme sont éteints. L'écran numérique
affiche le compte a rebours.
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LE MENU PAR DEFAUT PERMET DE PREREGLER LA TEMPERATURE
ET LA DUREE DE CUISSON

Programmes Température (°C)

Durée (min.)

Préréglage Plage de Préréglage Plage de
réglage réglage

Dégivrage 80 35a90 6 1a90
Frites 180 80 a 200 15 1290
Ailes de 180 80 a 200 15 1a90
poulet

Viande 200 80 a 200 9 1290
Crevette 180 80 a 200 10 1490
Poisson 180 80 a 200 13 1a90
Géateau 170 80 a 200 9 1a90
Dés- 70 35a90 4h 1-24 h
hydratation
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NSTRUCTIONS - FRITEUSE AIRFRYER

NETTOYAGE

Nettoyer la friteuse pour éviter que les restes de nourriture/résidus
alimentaires ne soient brilés.

Apreés utilisation, nettoyer le panier et la cuve a temps pour éviter
d’endommager le revétement en raison de I"érosion des résidus alimentaires
ou de I'huile.

N'utiliser pas de nettoyants abrasifs puissants pour éviter de nuire a la
machine et a votre santé.

Utiliser un chiffon doux et propre pour essuyer la friteuse. Ne pas utiliser de
chiffon trop humide, car I'eau pénétrant dans la friteuse peut provoquer un
court-circuit dans 'appareil.

Ne pas utiliser d'autres équipements de nettoyage tels que le lave-vaisselle

pour nettoyer la friteuse, car cela pourrait I'endommager et nuire a son
utilisation.

Utiliser un détergent neutre ou de I'eau propre pour nettoyer le panier et la
cuve.

Ne pas utiliser d'objets durs et tranchants (comme de la laine d'acier, des
outils tranchants, etc.) pour nettoyer le panier et la cuve.

TRUCS ET ASTUCES

Utiliser votre friteuse pour réchauffer vos restes, ils seront aussi croustillants
que s'ils étaient frais.

Badigeonner les ingrédients d'un peu d'huile avant de les faire frire pour un
résultat encore plus croustillant.
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DEPANNAGE

Probleme

Raisons possibles

Solutions

L'appareil ne
démarre pas

La friteuse n'est pas
branchée.

La cuve et le panier ne
sont pas bien insérés.

Brancher le cordon
d’alimentation.

S'assurer que le panier et
le moule sont correctement
positionnés et insérés dans
I'unité principale.

Les aliments
ne sont pas
croustillants

La friteuse ne
préchauffe pas.

Préchauffer la friteuse pendant
3 a 5 minutes.

Les aliments sont
frits de maniére
inégale

Le panier est trop plein.

Vous n'avez pas
retourné ou secoué
les ingrédients a mi-
cuisson.

Réduire la quantité
d'ingrédients.

Les ingrédients qui reposent
I'un sur I'autre doivent étre
secoués ou tournés a mi-
cuisson.

De la fumée
blanche est émise
par |'appareil

Les ingrédients sont
gras.

La cuve contient encore
des résidus de graisse
provenant d'une
utilisation précédente.

Si les aliments sont gras,
I'huile peut s'écouler dans la
cuve. 'huile émet de la fumée
blanche, mais elle ne nuit ni a
I'appareil ni au résultat final.

Nettoyer soigneusement la
cuve et le panier aprés chaque
utilisation.
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GARANTIE

Wilfa offre une garantie de 5 ans sur ce produit a compter de la date d'achat.
La garantie prend en charge les anomalies ou défauts de production survenant
durant la période de garantie. Le recu d'achat constitue votre preuve d'achat
pour le revendeur en cas de recours a la garantie.

La garantie n'est valide que sur les produits achetés et utilisés pour un usage
domestique. Elle n'est pas valide en cas d'utilisation commerciale du produit.
La garantie ne s'applique pas en cas de mauvaise utilisation du produit,

de négligence, de non-respect des consignes de Wilfa, de modification ou
de réparation non autorisée. La garantie ne s'applique pas non plus en cas
d'usure naturelle du produit, de mauvaise utilisation, de défaut d'entretien ou
d'utilisation d'une tension électrique non adaptée ou :

¢ En cas de surcharge du produit
* Revétement

e Aux piéces concernées par une usure naturelle
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT
220 V~ 240 V~50 Hz, 1500 W

ASSISTANCE ET PIECES DETACHEES

Pour toute demande d'assistance, consulter le site wilfa.com et la page de notre
service client/d’assistance. Cette page propose des réponses aux questions

les plus fréquentes, des informations sur les piéces détachées, des conseils et
astuces ainsi que toutes nos coordonnées.

RECYCLAGE

Ce marquage indigue que I'élimination de ce produit avec les déchets
E ménagers est proscrite dans toute I'Union européenne. Pour éviter tout

impact négatif sur I'environnement ou la santé humaine en raison d'une
BN ¢|imination inadéquate des déchets, recycler I'appareil de maniére

responsable, afin d’encourager la réutilisation durable des ressources
matérielles. Pour retourner I'appareil usagé, recourir aux systémes de retour et
de collecte, ou contacter le revendeur auprés duquel le produit a été acheté.
Celui-ci pourra reprendre le produit pour un recyclage gratuit, respectueux de
I'environnement.

FR

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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MANUALE DI ISTRUZIONI - FRIGGITRICE AD ARIA
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IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

e |eggere attentamente il presente manuale
di istruzioni prima dell'uso e conservarlo per
consultazioni future. Il manuale e disponibile
anche sul nostro sito web wilfa.com.

e Questo prodotto & destinato esclusivamente
all'utilizzo in ambiente interno e domestico, non
industriale e non commerciale.

e Questo apparecchio non deve essere utilizzato
da bambini da 0 a 8 anni. Questo apparecchio
puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni, purché siano costantemente
sorvegliati. Tenere |'apparecchio e il relativo
cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni. Questo apparecchio puo essere
utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali, mentali, o prive di esperienza o della
necessaria conoscenza, purché siano sorvegliate
o abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro
dell'apparecchio e ne comprendano i pericoli. La
pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non
devono essere effettuate da bambini. | bambini
non devono giocare con |'apparecchio.

e Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato,
la sostituzione spetta al produttore, a un suo
addetto allariparazione o a un tecnico ugualmente
qualificato al fine di evitare pericoli.
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Spegnere e scollegare l'apparecchio prima di
eseguire operazioni di pulizia, manutenzione o
riposizionamento e quando non & in uso.

Le superfici potrebbero surriscaldarsi durante
I'uso.

Dopo un lungo utilizzo, la zona di riscaldamento
della piastra calda a induzione & ancora calda. Non
toccare mai la superficie in ceramica per evitare
ustioni.

Non immergere |'apparecchio in acqua o altri
liquidi.

Non immergere mai |'alloggiamento, che contiene
i componenti elettrici e gli elementi riscaldanti, in
acqua e non risciacquarlo mai sotto il rubinetto.

Non lasciare penetrare acqua o altri liquidi
nell'apparecchio per evitare scosse elettriche.

Non coprire le aperture di ingresso e di uscita
dell'aria mentre |'apparecchio € in funzione.

Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre
& in funzione.

Tenere il cavo principale lontano da superfici calde.

Non collegare mai questo apparecchio a un timer
esterno o a un sistema di controllo a distanza
separato per evitare situazioni di pericolo.
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e Scollegare immediatamente |'apparecchio in caso
di fuoriuscita di fumo scuro. Attendere che il fumo
cessi di fuoriuscire prima di rimuovere la vaschetta
dall'apparecchio.

e Prestare  attenzione alle  possibili
scottature nei punti in cui e presente un
simbolo di temperatura elevata.

PRECAUZIONI DI SICUREZZA PER LA FRIGGITRICE AD ARIA

e Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel
cestello per evitare che entrino in contatto con gli
elementi riscaldanti.

e Non riempire la vaschetta con olio, perché cio
potrebbe provocare il rischio di incendio.

e Durante la frittura ad aria, viene rilasciato vapore
caldo attraverso le aperture di uscita dell'aria.
Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal
vapore e dalle aperture di uscita dell'aria. Prestare
inoltre attenzione al vapore caldo e all'aria quando
si rimuove la vaschetta dall'apparecchio.
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COMPONENTI DELLA MACCHINA
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

e || primo utilizzo richiede 10 minuti di riscaldamento a secco. Durante il
processo di riscaldamento a secco puo fuoriuscire una piccola quantita di
fumo o odore: cio & normale.

¢ Prima dell'uso, verificare che il cestello per frittura e la vaschetta siano in
posizione per evitare malfunzionamenti.

¢ Se si riscontra un malfunzionamento del prodotto, interromperne |'utilizzo,
scollegare la spina di alimentazione e rivolgersi al nostro servizio di assistenza.

o Utilizzare il cestello per frittura e la vaschetta insieme nella friggitrice ad aria,
evitando di usarli separatamente.

e Dopo l'uso, scollegare la spina di alimentazione e lasciare raffreddare
completamente la friggitrice ad aria prima di spostarla.

MONTAGGIO

1. Il prodotto deve essere posizionato in posizione stabile su una superficie
piana e orizzontale (Figura 1), in modo che il cavo di alimentazione abbia
una lunghezza sufficiente per essere inserito nella presa, che |'aria intorno al
prodotto rimanga in circolo e che non sia vicino a oggetti inflammabili.

Fig. 1

2. Installare il cestello nella vaschetta (Figura 2), quindi spingerlo nell'unita
principale (Figura 3).

Fig. 2 Fig. 3
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3. Prima diinserire gli ingredienti, preriscaldare la macchina per 3-5 minuti, per
migliorare il risultato di cottura.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Collegare il cavo di alimentazione. Toccare il pulsante (=) per selezionare il
programma corrispondente e toccare il pulsante () per avviare la macchina
per il preriscaldamento.

2. Al termine del preriscaldamento, la macchina emettera un segnale acustico e
sul display verra visualizzato "ADD". Tenere la parte superiore della macchina
con una mano ed estrarre la vaschetta con I'altra mano. La vaschetta deve
essere posizionata su una superficie piana e resistente al calore.

3. Inserire gli ingredienti nel cestello per frittura e inserire il cestello nella
vaschetta.

4. Spingere la vaschetta nella macchina per avviare automaticamente il
riscaldamento e la cottura degli ingredienti.

5. Dopo aver raggiunto la meta del riscaldamento impostato, la macchina
emette 3 segnali acustici: & possibile estrarre la vaschetta e girare il cibo.
6. La macchina emette segnali acustici quando il tempo di cottura & terminato.

Scollegare I'unita, appoggiarla su una superficie piana ed estrarre il cibo cotto
con un attrezzo di plastica o legno.

ATTENZIONE: Prestare attenzione quando si estrae la vaschetta, perché
contiene cibo caldo che puo rilasciare vapore caldo.
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MANUALE DI ISTRUZIONI - FRIGGITRICE AD ARIA

PROCESSO DI FUNZIONAMENTO DEL PANNELLO
e Toccare il pulsante (:2) per selezionare il programma.

e Dopo aver selezionato il programma, toccare il pulsante (3¢) per modificare
I'impostazione del tempo o della temperatura, quindi premere il tasto +/- per
regolare il tempo e la temperatura secondo le impostazioni preferite.

e Toccare il pulsante : I'apparecchio passa allo stato di funzionamento.
Toccare nuovamente il pulsante: la frittura ad aria si interrompe. Toccare e
tenere premuto il pulsante per tornare alla modalita standby.

Selezione del programma: Il programma selezionato lampeggia e il display
mostra la temperatura predefinita.

Stato di funzionamento: La spia del programma selezionato € accesa, mentre le
spie degli altri programmi sono spente. Il display digitale visualizza il conto alla
rovescia.
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MENU PREIMPOSTAZIONI, TEMPERATURA E TEMPO DI
RISCALDAMENTO

Programmi

Temperatura (°C)

Pre-
regolazione

Intervallo di
regolazione

Tempo (min)

Pre-
regolazione

Intervallo di
regolazione

Sbrinamento 80 35-90 6 1-90
Patatine fritte 180 80-200 15 1-90
Ali di pollo 180 80-200 15 1-90
Carne 200 80-200 9 1-90
Scampi 180 80-200 10 1-90
Pesce 180 80-200 13 1-90
Torta 170 80-200 9 1-90
Asciugatura 70 35-90 4 ore 1-24 ore
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MANUALE DI ISTRUZIONI - FRIGGITRICE AD ARIA

PULIZIA

e Pulire la friggitrice ad aria per evitare che residui/avanzi di cibo si brucino.

¢ Dopo l'uso, pulire il cestello per frittura e la vaschetta in tempo per evitare
danni al rivestimento dovuti alla corrosione di residui di cibo o olio.

e Non utilizzare detergenti abrasivi aggressivi per evitare danni alla macchina e
alla salute.

e Utilizzare un panno morbido e pulito per pulire la friggitrice ad aria. Non
utilizzare un panno troppo umido, in quanto I'ingresso di acqua nella
friggitrice ad aria pud provocare un cortocircuito nell'apparecchio.

® Non utilizzare altre attrezzature per la pulizia, come la lavastoviglie, per pulire
la friggitrice ad aria, in quanto potrebbero danneggiarla e comprometterne
I'uso.

e Utilizzare un detergente neutro o acqua pulita per pulire il cestello per frittura
e la vaschetta.

¢ Non utilizzare oggetti duri e affilati (come lana d'acciaio, utensili affilati, ecc.)
per pulire il cestello e la vaschetta.

CONSIGLI E SUGGERIMENTI

e Usare la friggitrice ad aria per riscaldare gli avanzi. Diventeranno croccanti
come se fossero freschi.

e Spennellare gli ingredienti con un po' di olio prima della frittura ad aria per
ottenere un risultato ancora pil croccante.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibili cause

Soluzione

La friggitrice non
si avvia

La friggitrice
non ¢ collegata
all'alimentazione
elettrica.

La vaschetta e il
cestello non sono
completamente inseriti.

Collegare il cavo di
alimentazione.

Assicurarsi che la vaschetta e
il cestello siano correttamente
montati e inseriti nell'unita
principale.

Il cibo non & La friggitrice ad aria non  Preriscaldare la friggitrice ad
croccante si & preriscaldata. aria per 3-5 minuti.
Gliingredienti Il cestello & troppo Ridurre la quantita di

sono fritti in modo
non uniforme

pieno.

Gli ingredienti non sono
stati girati o mescolati a
meta cottura.

ingredienti.

Gli ingredienti che si trovano
I'uno sull'altro devono essere
mescolati o girati a meta
cottura.

Fuoriesce
fumo bianco
dall'apparecchio

Si stanno preparando
ingredienti grassi.

La vaschetta contiene
ancora residui di grasso
dall'uso precedente.

Con i cibi grassi, 'olio pud
penetrare nella vaschetta.
L'olio produce il fumo

bianco, ma non influisce
sull'apparecchio o sul risultato
finale.

Assicurarsi di pulire
accuratamente la vaschetta e il
cestello dopo ogni utilizzo.
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GARANZIA

Wilfa rilascia una garanzia di 5 anni su questo prodotto a partire dal giorno
dell'acquisto. La garanzia copre i guasti o i difetti di produzione che si verificano
durante il periodo di garanzia. La ricevuta d'acquisto funge da prova nei
confronti del rivenditore in caso di richiesta di garanzia.

La garanzia e valida solo per i prodotti acquistati e utilizzati in ambiente
domestico. La garanzia non ¢ valida se il prodotto viene utilizzato per scopi
commerciali. La garanzia non e valida se il prodotto viene utilizzato in modo
improprio o negligente, se le istruzioni fornite da Wilfa non vengono rispettate,
se viene modificato o se viene effettuata una riparazione non autorizzata.

La garanzia non ¢ valida anche in caso di normale usura del prodotto, uso
improprio, mancanza di manutenzione, uso di tensioni elettriche errate o:

e Sovraccarico del prodotto
e Usura del rivestimento

® Parti normalmente usurate
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CRISPIER - AF1B-350, AFTW-350

SPECIFICHE DEL PRODOTTO
220 V~240 V~50 Hz, 1500 W

ASSISTENZA E RICAMBI

Per ricevere assistenza, visitare il sito wilfa.com e consultare la nostra pagina
dedicata all'assistenza clienti. In questa sezione & possibile trovare domande
frequenti, ricambi, consigli, suggerimenti e tutte le nostre informazioni di
contatto.

RICICLABILITA

Questo marchio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme
E ad altri rifiuti domestici nell'intera area UE. Al fine di evitare possibili
danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dallo smaltimento
BN ncontrollato dei rifiuti, riciclare in modo responsabile allo scopo di
promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per restituire un
dispositivo dismesso, servirsi dei sistemi di restituzione e raccolta o contattare il
rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Questo prodotto pud
essere smaltito presso un centro di riciclaggio ecologico gratuito.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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MANUAL DE INSTRUCCIONES - FREIDORA SIN ACEITE AIRFRYER
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

¢ | ea detenidamente este manual de instrucciones
antes de usar el producto y consérvelo para futuras
consultas. El manual de instrucciones también esta
disponible en nuestra pagina web en wilfa.com

e Este producto se ha disefiado exclusivamente
para uso doméstico en interiores y no para uso
industrial ni comercial.

e Este aparato no deben utilizarlo nifios de 0 a
8 anos de edad. Este aparato lo pueden utilizar
ninos a partir de 8 afios bajo supervisién continua.
Mantenga el aparatoysu cable fueradelalcance de
ninos menores de 8 afos. Este aparato lo pueden
utilizar personas con discapacidad fisica, sensorial
o mental, o falta de experiencia y conocimientos,
si se les supervisa o se les instruye en el uso
seguro del aparato y si entienden los peligros que
implica su uso. Se prohibe que los nifios realicen
la limpieza y el mantenimiento del aparato. Los
ninos no deben jugar con el aparato.

e Si el cable de alimentacion estd danado, debera
sustituirlo el fabricante, el representante del
servicio técnico o electricistas cualificados para
evitar cualquier riesgo.

e Apague y desenchufe el aparato antes de su
limpieza, mantenimiento o traslado, y siempre
que no esté en uso.
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Las superficies pueden calentarse durante el uso.

Si el aparato se utiliza continuamente durante
mucho tiempo, la zona de calentamiento de la
placa de induccion se calentard. No toque nunca
la superficie de cerédmica para evitar quemaduras.

No sumerja ninguna parte del aparato en agua ni
en otros liquidos.

No sumerja nunca la carcasa en agua ni la lave bajo
el grifo, ya que contiene componentes eléctricos y
elementos calefactores.

No permita que entre agua ni otros liquidos en el
aparato para evitar descargas eléctricas.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire
cuando esté funcionando el aparato.

No toque nunca el interior del aparato cuando
esté funcionando.

Mantenga el cable de alimentacion alejado de
superficies calientes.

No conecte nunca este aparato a un interruptor
temporizador externo ni a un sistema de control
remoto independiente para evitar situaciones de

peligro.
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Desenchufe inmediatamente el aparato si observa
que sale humo oscuro de este. Espere a que deje
de salir humo antes de extraer el recipiente de
freir del aparato.

e Preste atencion para evitar quemaduras
donde haya un simbolo de temperatura
alta.

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD PARA LA FREIDORA
SIN ACEITE AIRFRYER

Coloque siempre los ingredientes que vaya a freir
en la cesta para evitar que entren en contacto con
los elementos calefactores.

No llene el recipiente de freir de aceite, ya que
podria provocar un incendio.

Durante el funcionamiento, se libera vapor
caliente a través de las aberturas de salida de
aire. Mantenga las manos y la cara a una distancia
segura del vapor y de las aberturas de salida de
aire. Tenga también cuidado con el vapor caliente
y el aire al extraer el recipiente de freir del aparato.
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VISTA GENERAL DEL PRODUCTO
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Unidad principal
Panel de control
Conjunto de cuchillas
Cesta de freir
Recipiente de freir
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ANTES DEL PRIMER USO

e Antes de usar el aparato por primera vez es necesario que se caliente en
seco durante 10 minutos. Durante este proceso es normal que el aparato
desprenda algo de olor o una pequefa cantidad de humo.

e Antes de usarlo, compruebe que la cesta y el recipiente de freir estan
correctamente instalados para evitar fallos de funcionamiento.

e Siobserva que el producto no funciona correctamente, deje de utilizarlo,
extraiga el enchufe de la toma de corriente y pdngase en contacto con
nuestro departamento de servicio técnico.

¢ Introduzca la cesta y el recipiente de freir juntos en la freidora y evite
utilizarlos por separado.

e Después de usar el aparato, extraiga el enchufe de la toma de corriente y
deje que la freidora sin aceite Airfryer se enfrie completamente antes de
moverla.

MONTAJE

1. El aparato debe colocarse de modo que quede estabilizado sobre una
superficie plana y nivelada (Figura 1), y a una distancia que permita enchufar
el cable a la toma de corriente de forma adecuada y permita la circulacién
de aire alrededor del aparato. No coloque el aparato cerca de objetos
inflamables.

Fig. 1
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2. Instale la cesta en el recipiente de freir (Figura 2) y, a continuacién, introduzca
ambos en la unidad principal (Figura 3).

Fig. 2 Fig. 3

3. Antes de introducir los ingredientes, precaliente la maquina durante
3-5 minutos, ya que asi obtendrd mejores resultados.

uso

1. Enchufe el cable a la toma de corriente. Pulse el botén (S) para seleccionar el
programa correspondiente y el botén (1) para dejar que la maquina funcione
en el modo de precalentamiento.

2. Una vez finalizado el precalentamiento, la maquina emitira un pitido y en la
pantalla se mostrard ‘ADD’ (AGREGAR, en esparniol). Sujete la parte superior
de la maquina con una mano y saque el recipiente de freir con la otra. Este
recipiente debe colocarse sobre una superficie plana y resistente al calor.

3. Introduzca los ingredientes en la cesta de freir y coléquela en el recipiente de
freir.

4. Introduzca el recipiente de freir en la maquina y los ingredientes comenzaran
a calentarse y cocinarse automaticamente.

5. Una vez transcurrido la mitad del tiempo de calentamiento ajustado, la
maquina emitird 3 pitidos. Cuando lo haga, puede sacar el recipiente de freir
y remover los ingredientes.

6. La maquina emite un pitido cuando finaliza el tiempo de cocinado. Extraiga
el enchufe de la toma de corriente, coléquelo sobre una superficie plana
y saque los alimentos cocinados con un utensilio de cocina de pléstico o
madera.

PRECAUCION: Tenga cuidado al sacar el recipiente de freir, ya que contiene
comida caliente y puede desprender vapor muy caliente.
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USO DEL PANEL DE CONTROL
e Toque el botdn (2) para seleccionar el programa.

e Tras seleccionar el programa, pulse el botén para cambiar el ajuste de
tiempo o temperatura, pulse los botones '+' o -’ para ajustar el tiempo y la
temperatura conforme a sus preferencias.

e Pulse el boton () y el aparato pasara al modo de funcionamiento. Vuelva a
pulsar el botén y el proceso se detendra. Mantenga pulsado el botdn para
volver al modo de espera.

Seleccién de programa: El programa seleccionado parpadearé y en la pantalla
se mostrara la temperatura predeterminada.

Modo de trabajo: La luz del programa seleccionado se mantiene encendida,
mientras que el resto se mantienen apagadas. En la pantalla digital se muestra la
cuenta atras.
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MENU DE PREAJUSTES, TEMPERATURA DE
CALENTAMIENTO Y TIEMPO

Programas

Descongelaciéon
Patatas fritas

Alitas de pollo
Carne

Gambas rebozadas
Pescado

Pastel

Secado

Temperatura (°C)

Preajuste

80

180
180
200
180
180
170

70

Rango
de ajuste

35-90

80-200
80-200
80-200
80-200
80-200
80-200

35-90
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Tiempo (min.)

Preajuste

15

15

10

13

4 h

Rango
de ajuste

1-90
1-90
1-90
1-90
1-90
1-90
1-90

1-24 h.



LIMPIEZA

e Limpie la freidora sin aceite Airfryer para evitar que se quemen restos/
residuos de alimentos.

¢ Después de usar el aparato, limpie la cesta y el recipiente de freir para evitar
dafos en el revestimiento provocados por la erosién de los residuos de
alimentos o el aceite.

e No utilice limpiadores abrasivos agresivos para evitar dafos en el aparato y
problemas de salud.

¢ Utilice un trapo suave y limpio para limpiar la freidora sin aceite Airfryer. No
utilice un trapo demasiado hiumedo; ya que si entra agua en la freidora sin
aceite Airfryer puede producirse un cortocircuito.

¢ No utilice otros equipos de limpieza, tales como lavavajillas, para limpiar
la freidora sin aceite Airfryer, ya que puede sufrir dafios y afectar a su
funcionamiento.

e Utilice detergente neutro o agua limpia para limpiar la cesta y el recipiente de
frefr.

e No utilice objetos duros ni afilados (como estropajos de acero, utensilios
afilados, etc.) para limpiar la cesta y el recipiente de freir.

TRUCOS Y CONSEJOS

e Utilice la freidora sin aceite Airfryer para recalentar restos de comida, ya que
quedaran tan crujientes como si estuvieran recién cocinados.

¢ Aplique una fina capa de aceite en los ingredientes utilizando un pincel de
cocina antes de freirlos para obtener un resultado atin mas crujiente.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

La freidora no se
pone en marcha

La comida no esté
crujiente

Los ingredientes
se frien de manera
desigual

Sale humo blanco
del aparato

Motivos posibles

La freidora esta
desenchufada.

La cestay el
recipiente de freir
no se han instalado
correctamente.

La freidora sin aceite
Airfryer no se ha
precalentado.

La cesta estd demasiado
llena.

No ha removido ni
agitado los ingredientes
a mitad de coccién.

Esté preparando
ingredientes con alto
contenido de grasa.

El recipiente de freir
todavia tiene residuos
de grasa de usos
anteriores.
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Solucién

Enchufe el cable a la toma de
corriente.

Asegurese de que la cesta
y el recipiente de freir se
han introducido e instalado
correctamente en la unidad
principal.

Precalentar la freidora sin
aceite Airfryer durante 3-5
minutos.

Reduzca la cantidad de
ingredientes.

Los ingredientes deben
removerse o a mitad de
coccién.

Con alimentos ricos en grasas,
la grasa puede filtrarse en el
recipiente de freir. La grasa
produce humo blanco, pero
no afectara al aparato ni al
resultado final.

Asegurese de limpiar la cesta
y el recipiente de freir después
de cada uso.



GARANTIA

Wilfa ofrece una garantia de 5 afos para este producto desde el dia de la
compra. La garantia cubre los fallos o los defectos de fabricacion que surjan
durante el periodo de garantia. Su recibo de compra sirve de prueba para el
minorista en caso de reclamacién de la garantia.

La garantia solo es vélida para productos comprados y utilizados en el hogar. La
garantia perdera su validez si el producto se utiliza comercialmente. La garantia
perderé su validez si se hace un mal uso del producto, se utiliza de forma
negligente, no se siguen las instrucciones de Wilfa, se modifica o se realizan
reparaciones no autorizadas. La garantia tampoco cubre el desgaste normal del
producto, si se hace un mal uso del producto, la falta de mantenimiento, o el uso
de una tensién eléctrica incorrecta o en caso de:

¢ Sobrecarga del producto
® Revestimiento

¢ Piezas que se desgastan normalmente
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ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO
220 V~240 V~50 Hz, 1500 W

ASISTENCIA'Y REPUESTOS

Si necesita asistencia, visite wilfa.com y consulte nuestra pagina de asistencia/
atencién al cliente. Aqui encontraré preguntas frecuentes, repuestos, consejos y
trucos, asi como nuestra informacién de contacto.

RECICLADO

Esta marca indica que el producto no debe eliminarse junto con otros
E residuos domésticos en toda la UE. Para evitar posibles dafios en el

medio ambiente o la salud por la eliminacién incontrolada de residuos,
EE ccicle de forma responsable para fomentar la reutilizacion sostenible

de los recursos materiales. Para devolver el producto usado, utilice los
sistemas de devolucién y recogida o péngase en contacto con el distribuidor
donde lo adquirié. Ellos podran llevar este producto a un punto de reciclaje
seguro para el medio ambiente de forma gratuita.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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PYKOBOACTBO MO 3KCMNAYATALUNN - ASPODPPUTIOPHULIA
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BAXHbIE MHCTPYKUWW MO TEXHWNKE BE3OMNMACHOCTU

- lNepen akcnnyataunemn BHUMATENBHO MpoYnTanTe
[AHHOE pPYKOBOACTBO UM COXpaHuUTe ero pAang
AanbHeWwero npuMeHeHnda. PykKoBOACTBO TakXe
AOCTYNHO Ha HaweMm Beb-canTte: wilfa.com.

« [laHHOEe YyCTpPOWCTBO NpeaHasHa4YeHo TO/bKO ANA
BHYTPEHHEro, HeMpPOMbILL/IEHHOrO, HEKOMMepYe-
CKOIO NpUMEHeHUs B ObITOBbIX YC/TOBUSIX.

« [laHHOe YyCTPOWCTBO He npegHas3HavyeHo ang geten
B Bo3pacTe oT O go 8 net. [laHHOE yCTPONCTBO MO-
XET NCNONb30BaTbCs OETbMU CcTaplle 8 feT, ecnu
OHM HAXoAATCA Mo4 MNOCTOSHHbIM HabogeHUEM
B3pPOC/bIX. XpaHUTe YCTPOMCTBO U LUHYP B HeOo-
CTYNHOM MecTe ana geten mnagwe 8 net. [JaHHoe
YCTPOWCTBOM MOTYT WCMOMb30BaTh /fiMua C orpa-
HUYEHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHLIMU UIN YM-
CTBEHHbIMM CNOCOOHOCTAMM, @ TaKXe nNumua, He O06-
nagawoowye HeoObXoOMMbIM OMbITOM U 3HAHUAMM,
€C/In OHM Haxo4ATCAa noL NPUCMOTPOM WUN Oblin
NPOUHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTE/IbHO 6e30MnacHo-
FO MUCMOJSIb30BaHUA YCTPOWCTBA, U OCO3HAKOT CBA-
3a@HHble C 3TUM OonacHoCTK. [leTam 3anpeLueHo ocy-
LLEeCTBMATb OUMUCTKY U TEXHUYECKOE 00CNYyXMBaHUE.
He pa3peluanTte getam urpatb C yCTPOWCTBOM.

- Bo nsbexaHne BO3HUKHOBEHUS OMACHOM CUTya-
UMM B Crlydae NoBPeXOEHUA CETEBOro LWHypa ero
3aMeHa [O0/KHa OCYLECTBNATbCH npousBoauTte-
nieM, ero CepBUCHbIM areHToM unam nuuamm, obna-
AAoLWMMM COOTBETCTBYIOLWEN KBaNnUdukaumen.
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[Nepen O4YNCTKOW, TEXHUYECKUM OOCYy>XMBAHUEM
UIN NepeMeLLeHneM, a Takxe BCAKUA pas, Korga
YCTPOWUCTBO HE UCMNO/b3YeTCH, BbIK/tOYaNTE ero v
OTCOEMNHANTE OT CEeTU INEKTPONMUTAHUA.

[MOBEPXHOCTM MOryT HarpeBaTbCs BO BpeMS
MCMONb30BaHUS.

Nocne npoao/IKUTE/TIBHOIO MCMNOJ/1Ib30OBAHUA
COOTBETCTBYHOLLIAaA 30HA Harpesa I/IH,D,yKLI,MOHHOVI
HarpeBaTe/lbHOM MNUTbl OCTaeTca ropsaden. He
npuKacamTecCb K KepaMnyeckom NOBEPXHOCTU BO
n3dexaHne 0XOoros.

He norpyxante kakne-nMbo 4yactm yCTpOWCTBa B
BOAY WN OPYrYIO XUOKOCTb.

Hukorga He norpyxante Kopmnyc, coaep>xawmm
31EeKTPUYeCckne KOMMOHEHTbl M HarpeBaTe/bHble
3/IEMEHTLI, B BO4Y W HE MPOMbIBaTe nopg CTpyen
BOAbI.

Bo nsbexaHue nopaxeHus a/1eKTPUYeCKNUM TOKOM
He pgonyckawte nonagaHua BHYTPb YCTPOWUCTBA
BOAbI U OPYrOW XUAKOCTH.

He 3akpbiBaiiTe BMyCKHbIE U BbIMYCKHbIE OTBEPCTUSA
AN BO34yxa BO BpeMs paboTbl YCTPOIACTBA.

Hukorga He npukacanteCb K BHYTPEHHENW 4acTu
YCTPOWCTBa BO BpeMsa ero paborTbl.

Ldepxute LWHYp nuTtaHUa BAanm OT ropsAYnXx
NOBEPXHOCTEWN.
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Bo nsbexaHue BO3HUKHOBEHWNS OMacHOM CUTyaumm
HUKOrga He noAkno4vanTe AaHHOe YCTPOMCTBO
K BHeWHeMy TaiMepy WIu OTAEefIbHOW Ccucteme
ANCTaHLUMOHHOI O ynpaBneHus.

Ecnn Bbl 3amMeTnnu, 4to mn3 yCTpOVICTBa BbIXOOUT
TEMHbIN OblM, HEMeO/IEHHO OTK/II0UYNTE €ro OT CETWU.
lNepeg wu3BnedyeHnem nogaoHa wu3 YCTpOVICTBa
oXautecb nNpekpaweHmnsa obpasoBaHUa abiMa.

« N3beranmte KOHTaKTa C MeCcTaMu,
OTMEYEeHHbIMU 3HAKOM BbICOKOW

TeMnepartypbl, MOCKOJ/IbKY Bbl MOXeTe
MOJTYHNTb OXKOru.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTW MPU PABOTE C BALLEN
A3POO®PUTIOPHULIEN

Bcerga knagute wuwHrpegvieHTtbl ONS Xapku B
KOP3UNHYy, 4TOoObl MPefoTBpPaTnUTb UX KOHTAKT C
HarpesaTte/ibHbIMW 2/1EMEHTAMMN.

He s3anonHaiite nogaoH Mac/noM, Tak Kak 3To
MOXET MPUBECTUN K NoXapy.

Bo Bpemsi paboTbl a’3porpuns ropaymii  nap
BbIXOOMUT 4epe3 BbINYCKHble OTBEpPCTMa An4
Bo3ayxa. depxute pyku n nmuo Ha 6e30nacHOM
PacCTOsAHMM OT Mapa 1 BbIMYCKHbIX OTBEPCTUI ANa
BO3ayxa. Takxe OyabTe OCTOPOXHblI C FOPAYMM
napoMm 1M BO34yXOM Mpu U3BNEYEHUN NMOAaO0HA U3
yCTpOWCTBaA.
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OBLUAA MHOOPMALIMA OB YCTPOWUCTBE

arwN S

V88 @
I

$\

[CRCNCRENT)

OcHoBHOW 610K
MaHenb ynpaBneHus
BazoBbin y3en
Kop3uHa ans xapku
MoppoH
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MEPEA NMEPBbLIM BKJ/TKOMEHWEM

MNepen nepBbIM UCMOMb30BaHNEM HEOOXOANMO MPOrpPeTh YCTPOIACTBO B
TeyeHune 10 MnHyT. Bo BpemMa nporpeBa MOXeT BO3HUKHYTb HEOO/IbLLOE
KOMMYECTBO AbIMa Un cneumndunyeckunii 3anax, 4To SBNAETCS HOPMOA.

MNepen ncnonbsoBaHneM, Noxanyncra, yoegmrech, YTO KOP3MHa 4715 XXapKu u
NOAAOH HAXOAATCSA Ha CBOMX MecTax BO U3bexaHne HencrnpaBHOCTEN.

Ecnn Bbl 0GHapYXMWTE, YTO YCTPOMCTBO HEUCMPABHO, MPEKpaTUTe ero
MCMO/Mb30BaHWe, OTKIOYMTE LHYP NUTaHUS 1 o6paTUTECh B Hal OTAenN
TEXHWYECKOro OGCYXMBaHUS.

COBMECTHO MCNOMb3ynTe KOP3MHY A5 XXapKu U NOAAOH B @3pOpUTIOpHULE 1
HE NCMoNb3ynTe UX OTAENBHO.

[Nocne ncnonb3oBaHWs OTCOEANHUTE BUIKY NUTAHUA U AanTe
a3pohPUTIOPHULLE MOTHOCTLIO OCTbITb Nepea NepemeLLeHnem.

CBOPKA

1.

YCTPOWCTBO AOMKHO ObiTb YCTAHOB/IEHO HA POBHOM MOPU30HTaNbHOMN
noBepxHocTu (puc. 1). LUHyp nutaHna [omKeH MEeTb AOCTAaTOYHYIO ATMHY,
NO3BO/NAIOLLYIO 06ecneynTb NOAKMNOYEeHNe K PO3eTKe, BOKPYT YCTPOMCTBa
[O/KHa ObITb 06ecneyeHa LUMpKynaunsa Bo3ayxa, npy 3TOM caMo YCTPONCTBO
He [O/MKHO HaxoanTbCs BOMN3M NErKOBOCMIaMEHSIOLWMXCA NPeAMETOB.

Puc. 1
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2. YcTaHOBMTE KOP3WHY B MOAAOH (pUC. 2), a 3aTeM BCTaBbTe ee B OCHOBHOW 610K
(punc. 3).

Puc. 2 Puc. 3

3. Mepea pasmMelleHemM UHFPeAMEHTOB NPorpeiTe YCTPOCTBO B TedeHune 3-5
MWHYT, Y4TO MO3BO/MNT Y/YULLUTE PE3YybTaT MPUrOTOB/IEHNS.

MOPAAOK NCIO/Ib3OBAHNA

1. Moaknounte WHYpP NUTaHnsA. Haxmmnte KHoMnKy , 4TOOBI BEIOPATH
COOTBETCTBYIOLLYIO MPOrpamMmy, 1 HaXXMUTE KHOMKY , 4TOObI MHMLMNPOBATb
npeaBapuTenbHbIA HAarpeB YCTPONCTBA.

2. MNocne 3aBepLUeHNS NpeaBapuTENbHONO HarpeBa pa3aacTCyd 3BYKOBOW
curHan, u Ha gucnnee otobpasurtca Hagnucb "ADD". Bo3bMuTECH OAHON PYKOW
3a BEPXHIOK YacTb YCTPOWNCTBA, @ APYron PyKon nssnekute nogaoH. Noaaox
Heob6Xxo0AMMO pa3MeLLaTb Ha NIOCKOM U TEPMOCTOMKOM MOBEPXHOCTU.

3. MNMomecTute MHrpeaneHTbl B KOP3UHY A/15 )KapKu 1 YCTaHOBUTE KOP3UHY Ha
noaaoH.

4. BcraBbTe NOAAOH B YCTPOWCTBO, M OHO HAYHET aBTOMAaTUYEeCKU HarpesaTb U
rOTOBUTb UHIFpeaneHTbI.

5. Mo ncTeyeHnn NosoBMHbI YCTAHOB/IEHHOIO BPEMEHUW HarpeBa yCTPONCTBO
nogact 3 3ByKOBbIX CUIHara, Moc/e Yero Bbl CMOXeTe U3B/eYb NOALOH U
nepeBepHyTb 6/10A0.

6. YcTpoiicTBO NogaeT 3BYKOBOW CUIHas Mo UCTeUYEeHUN BpeMeHu
npuroToBneHns. OTKYUTE YCTPOACTBO OT CETU, MOSIOXKUTE ero Ha POBHYIO
NMOBEPXHOCTb Y U3BMIEKUTE MPUrOTOB/IEHHOE G/IIOA0 C MOMOLLBIO N/1acTUKOBbIX
WY OepPeBSHHbBIX KYXOHHbIX MPUHAANEXHOCTEN.

BHUMAHMWE: Co6ntogaiite mepbl OCTOPOXHOCTU NPU U3BeYeHnn NoaaoHa, OH
COOEPXUT ropsiune NPOAYKTbl U MOXET BbIAENSATb rOpsaYniA nap.
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MPOLIECC PABOTbI MAHETN
«  Haxwmurte KHOFIKy Ans Bbibopa nporpamMmmbl.

« [Mocne BblIGOpa NPOrpamMMbl HAXKMUTE KHOTMKY , YTOObI U3MEHWUTL HACTPONKM
BPEeMEeHW v TeMnepaTyphbl, U HAXXMUTE KHOMKY + -, YTOGbl YCTaHOBUTb
XefaeMoe 3HaueHne BpeMeHu 1 TeMnepaTtypbl.

« Mpu HaxaTum kHorku (Pll) ycTpoincTBO NepexoanT B paGoyee CoCToAHME.
HaxmuTe KHOMKY elle pas, 1 Npouecc o6apku npekpaTtmutca. Haxmute n
yaepXunsaiTe KHOMKY A/19 BO3BPAaTa B PEXMNM OXMOAHNS.

Bbl60p nporpamMmbl: Bbi6paHHaa nporpaMma mMuraer, U Ha gucnnee
oTobpaxkaetcs TeMnepartypa, ycCtaHoB/1eHHad No YMO/THaHUIO.

Pa6ouee cocToaHue: [OpUT MHANKATOP BbIGPAHHOM NPOrpaMMmbl, @ UHANKATOPbI
APYrvx NporpamMM Bbik/oUeHbl. Ha undgposom aucniee oto6paxaerca
06paTHbIN OTCYeT.
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MEHIO NMPEABAPUTEJIbHbIX HACTPOEK,

TEMIEPATYPA 1 BPEMA HAIPEBA

MporpamMmbl

Pa3mopaxu-
BaHue

KapTtodhens
thpu

KypuvHbie
KPbINbILLKN

Msco
KpeBeTku
Pbi6a
Bbineuka

Cyxom

Temnepartypa (°C)

MpeaBa-
puTeAbHaAa
HacTpouKa

80

180

180

200

180

180

170

70

AuvanasoH

peryAMpoBKu

35-90

80-200

80-200

80-200

80-200

80-200

80-200

35-90
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Bpems (MuH)
MpeaBa-
puTeAbHas
HacTpowuKa

6

15

15

10

13

44

AvanasoH
PEeryAMpoBKku

1-90

1-90

1-90

1-90

1-90

1-90

1-90

1-24 4



OYNCTKA

[NponsBeanTe 04MCTKY aspopPUTIOPHULLLI, YHTOOLI NPEAOTBPATUTL NPUropaHue
OCTaTKOB MULLW/ NPOOYKTOB.

Bo nsbexaHne noBpexgeHusa NoKpbITMS B pe3yibTate BO34ENCTBUS OCTAaTKOB
NULLM N Macna, CBOEBPEMEHHO MPON3BEANTE OUNCTKY KOP3UHbI AN XXapKu
1 nogaoHa nocne UCnosib30BaHus.

Bo n3GexaHve NoBpexaeHus yCTponcTea 1 NpUUMHeHVA Bpeaa Ballemy
3[40POBbIO, HE UCMOSb3YITE CUIbHOAENCTBYIOWME abpasnBHbIE YNCTALLME
cpepncrsa.

[MpoTpuTe asapopUTIOPHULY MATKOR YNCTON TPSANKOW. He ncnonesyiite
CNULLKOM BRaxHyto Tpsanky. Ecnn Boga nonaget B @apopUTIOpHALLY, 3TO
MOXET MPUBECTN K KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO.

He ucnoneayiite gpyroe uncrauiee o6opyaoBaHune, Hanpumep
NMOCyAOMOEYHYIO MaLLVHY, AN OYUCTKMU a3pPOPUTIOPHULBI, TaK Kak 3TO MOXeT
NMPUBECTU K ee NOBPEeXAEHUIO 1 0Ka3aTb BANSHUE Ha ee paborTy.

[ns 04NCTKM KOP3WHbI A1 XapKW U MOAAOHA UCTONb3YTe HelTpanbHoe
MoloLLLee CPeACTBO MW YUCTYIO BOAY.

He ncnonb3ayiite TBepable U OCTpble NpeaMeThl (Hanpumep, MeTa/IMyecKyto
ry6Ky, OCTpble MPUHAAIEXHOCTU U T. A.) AN OYNCTKU KOP3WHbI U NOAAOHA.

COBETbl MK PEKOMEHOALINA

Mcnonb3yinte aspochpuTiopHMLY AN pa3orpeBa OCTaBLUMXCHA NPOAYKTOB, OHa
NO3BOMUT CcAeNaTh UX TaKMMM Xe XPYCTALLMMN, KaK ByATO OHW TOMTbKO YTO
NPUroTOB/EHbI.

[MNepen npurotoBneHneM NULLM B aspohpUTIOPHULLE HAHECUTE HEMHOIO Macrna
Ha VHrpeaneHTbl, YToObl 6711040 NOYYUIOCH elle 6onee XpyCTAawmMm.
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MOWNCK N YCTPAHEHWE HENCIMPABHOCTEW

Mpobaema

AspodpuTtiopHuua
He BK/toYaeTcs

Ena He xpycTawas

HepaBHOMepHas
npoxapka
WNHIrpeaAneHToB

B yctpoiictBe
ob6paszyeTcs 6esbiii
AbIM

Bo3sMo>kHble NPWYUHDI

AspodpuTtiopHuLa
He nopakoyeHa K
3/1EeKTPOCEeTU.

MoanoH 1 KopsnHa
BCTaB/IeHbl He
NMOMHOCTLIO.

AspodputiopHuLa He
nporpenaco.

Kop3uHa nepenosHeHa.

Bbl He nepeBopaunBanm
N He BCTpAXMBanu
WHIrpeaneHTbl No
NCTeYeHUU MOMOBUHbI
YCTaHOBJ/IEHHOI O
BPEMEHMN.

Bbl rotoBUTE XMPHBIE
WHIPEeanEHTHI.

Ha nopgoHe
NPUCYTCTBYIOT
OoCTaTKM Xupa nocne
npeablayuiero
MCMNO/b30BaHUS.
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PeweHusa

MoakntounTte LUHYP NMUTaHUA.

Y6eautechb, 4TO NOAAOH U
KOpP3WHa NpaBubHO cOBpaHbI
1 BCTaB/I€Hbl B OCHOBHO
610K.

[NporpenTte aspodpuTiopHULY
B TeyeHune 3-5 MuHyT.

YMEeHbLUNTE KOMMYECTBO
VHFPEeANEHTOB.

WHrpeaneHTol, nexaiwme
Opyr Ha gpyre, Heo6xoaMMo
BCTPSAXHYTb UM MEPEBEPHYTH
MO UCTEYEHUU MOTOBUHBbI
YCTaHOBJ/IEHHOI O BPEMEHMW.

[Mpu ncnonb3oBaHWUM XUPHbBIX
MPOAYKTOB XMP MOXET
BblTeKaTb B NOAAOH. XXup
obpasyeT 6enblii AbiM, HO

He OKa3bIBaeT BINAHNE Ha
YCTPOWCTBO W/ KOHEYHbIN
pesynbeTar.

[MpounsBoguTe TaTENbHYO
OYUCTKY NoaaoHa u
KOP3WHbI MOC/Ee KaXxaoro
MCMO/b30BaHMA.



FAPAHTUA

KomnaHua Wilfa npegocraBnsaeT 5-neTHIO rapaHTmio Ha AaHHOe nsgenue co
OHS NOKYNKKW. MapaHTUA pacnpoCcTpaHsaeTCs Ha aKCr/lyaTauMOHHbIe He40CTaTKM
NN geekTbl, BO3HMKAOLWMe B TeYeHne rapaHTuiHoro nepvoda. KeutaHums
0 MOKYMKe ABNAeTCs 4OKa3aTeIbCTBOM Mpu NpeabaBAeHUN rapaHTUiHbIX
npeTeH3uin npoaasLy.

rapaHTMFl OENCTBYET TOMTbKO B OTHOLUEHWUN U3AEMNN, KYMNNTEHHbIX Y UCMONb3YEMbIX
B 4aCTHbIX XO3ANCTBax. KOMMepl-IeCKOG MCnosib3oBaHUWe nsgenna aHHynupyert
rapaHTuio. I‘apaHqu HegelncTBUTENbHA B Clydae Henpasu/IbHOMO 1N
He6pe)KHOI'O MNCMNONb30BaHNA U34ENNA, HECOOaAeHNS MHCTPYKLNN

komnaHun Wilfa, BHeCEHNA N3MEHEHWI B KOHCTPYKUMIO UMK BbINOTHEHUA
HecornacoBaHHOro peMoHTa. rapaHTMﬂ TakK>XXe He pacrnpocCcTpaHdeTCca Ha
HOPMarbHbIN N3HOC U3AENNSA, HeNMpaBUIbHOE UCNO/b30BaHMe, HeJOCTaTOYHOEe
OﬁCl’Iy)Kl/lBaHllle, MCnosb3oBaHue npn HenoaxogdulemM snekKTpn4yeCckom
HanpgaXeHun, a Takxe Ha:

« neperpysky usgenus
« MOKpbITHE

¢ WM3HallMBaeMmble aetanm
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUNCTUKW N3 OETNA
220-240 B ¥ 50/60 I'y 1500 Bt

MOAAEPXKA N 3AMACHbBIE HACTU

[na nonydeHns noaaepXku nocetute Haw se6-cant wilfa.com n nepengure Ha
CTpaHuLy cny>xO6bl NOAAEPXKN KINEHTOB. 34eChb NPMBEAEHbI OTBEThI Ha YacTo
3a4aBaeMble BOMPOChI, CMMCOK 3anacHbIX YacTen, COBETbI U peKoMeHaauun, a
TakKXe Hallla KOHTaKTHasa nHopmaums.

NMPUTOAHOCTDb K NMEPEPABOTKE

[aHHas MapKMpoBKa ykasblBaeT Ha TO, 4To B npepenax EC nspgenve
E 3anpeLaeTcs yTmnamsnpoBaTtb BMeCTe C APYrnMu ObITOBbIMU OTXOAaMM.

Bo nsbexaHrne BO3MOXHOI0 Bpefa OKpyxXatoLlen cpege u 34opoBbIo
EEEN yefi0BeKa B pesy/ibTaTte HEKOHTPONMPYEMOW YyTUAN3aLUMM OTX040B

OTBETCTBEHHO NMOAX0ANTE K nepepaboTke n3genus, CnocoocTByA
yCTOMYMBOMY NMOBTOPHOMY MCMO/Ib30BaHMIO MaTepuranbHbix pecypcoB. Ana
BO3BpaTa UCMO/Ib30BaHHOIO YCTPOMCTBA BOCMNO/b3YHTECH CETU MYHKTOB
pasaenbHOro c6opa OTXOAOB UMM CBAXKMUTECH C KOHKPETHbIM NPOAaBLOM
n3genus. Npogasubl MOryT 6ecnaaTtHO yTUNM3MpoBaTb JaHHOe ulgenuve 6e3
yuwepba ansa okpyxxatoLlen cpeabl.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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